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 UVOD 
 
 

Studija o proceni uticaja objekta na `ivotnu sredinu se radi u skladu sa odredbama 
Zakona o proceni uticaja na `ivotnu sredinu (Sl. Glasnik Republike Srbije br. 135/04) 

i 36/09 . 

Cilj izrade Studije je procena mogu}eg uticaja zate~enog stanja Objekta za 
proizvodnju mle~nih proizvoda na `ivotnu sredinu i predlaganje mera za smanjenje 
{tetnog uticaja i  svo|enje tog uticaja u granice prihvatljivosti. 

 
 M e t o d o l o g i j a 

 
Osnovni metodolo{ki pristup i sadr`aj Studije odre|en je Pravilnikom o analizi 

uticaja objekta odnosno radova na `ivotnu sredinu. Studija se radi za datu 
lokaciju, a na osnovu projektovanog stanja objekta, Urbanisti~ko-tehni~kih uslova 
i procene mogu}eg uticaja tog objekta na `ivotnu sredinu. 

Za procenu rizika po `ivotnu sredinu i zdravlje ljudi su kori{}ene i metode date 
u preporukama i upustvima Svetske zdravstvene organizacije (WHO) i Agencije 
za za`titu `ivotne sredine SAD (EPA-USA); 

Environmetal health impact assessment of urban development projekt, Guidelines 
and Recommendation. WHO, 1985... 

The risk assessment  Guidelines, EPA, Washington, DC. 1986.  
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 ZAKONSKA REGULATIVA 

 
Pri izradi Studije o proceni uticaja objekta za preradu mleka kori{}ena je slede}a 

tehni~ka dokumentacija, koju je izradio Samostalni biro za projektovanje I izvo|enje 
radova u gra|evinarstvu “PRIZMA” — Vlasotince: 

 Arhitektonsko — gra|evinski projekat, 

 Projekat instalacija vodovoda I kanalizacije, 

 Projekat elektro instalacija, 

 Tehni~ko tehnolo{ki projekat i  

 Elaborat za{tite od po`ara,. 
Pored navedene dokumentacije kori{}ena su i slede}a zakonska akta: 

 Zakon o proceni uticaja na `ivotnu sredinu (Sl. Glasnik RS br. 135/2004 i 
36/09 ) 

 Zakon o vodama (Sl. Glasnik RS 53/93): 

 Zakon o planiranju i izgradnji (Sl.gl. RS br. 47/03), 

 sredinu  
(Sl. gl. RS 69/05). 

 Zakon o bezbednosti i zdravlju na radu (Sl. Gl. RS br. 101/05), 

 Zakon o za{titi od po`ara (Sl. Gl. SRS br. 37/88, 67/93 i 48/94 

 Pravilnik o veterinarsko-sanitarnim uslovima, odnosno op{tim i posebnim 
uslovima za higijenu hrane `ivotinjskog porekla, kao i o uslovima higijene hrane 
`ivotinjskog porekla (Sl. gl. RS br. 25/11). 

 Pravilnik o na~inu i minimalnom broju ispitivanja kvaliteta otpadnih voda (Sl. gl. 
SRS br. 47/83 i 13/84), 
Pravilnik o dozvoljenom nivou buke u `ivotnoj sredini (Sl. gl. RS br. Pravilnik o 

sadr`ini studije o proceni uticaja na `ivotnu 54/92),  

 Pravilnik o grani~nim vrednostima emisija, na~inu i rokovima merenja i 
evidenciji podataka (Sl. Glasnik RS br. 30/97): 

 Pravilnikom o grani~nim vrednostima, metodama merenja imisije, kriterijumima 
za uspostavljanje mernih mesta i evidencije podataka (Sl. Glasnik RS br. 
54/92): 

 Pravilnik o metodologiji za procenu opasnosti od hemijskog udesa i od 
zaga|ivanja `ivotne sredine, merama pripreme i merama za otklanjanje 
posledica (Sl. Glasnik RS br. 60/94): 

 Zakon o postupanju sa otpadnim materijalom (Sl. Gl. RS br. 25/96, 26/96): 

 Pravilnik o dozvoljenom nivou buke u `ivotnoj sredini (Sl. Gl. RS br. 54/92): 

 Zakon o planiranju i ure|enju prostora i naselja (Sl. Gl. RS br. 72/2009): 

 Pravilnik o kriterijumima za razvrstavanje otrova u grupe i metodama za 
odre|ivanje stepena otrovnosti pojedinih otrova (Sl. List SFRJ br. 79/91): 

 Pravilnikom o opasnim materijama u vodama (Sl. Gl. SRS br.31/82): 

 Pravilnikom o higijenskoj ispravnosti vode za pi}e (Sl. list SRJ 33/87): 
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1.0. PODACI O NOSIOCU PROJEKTA 

 

 
 

Nosioc projekta:                      Bojka Plav{i} 

 

Sedi{te Nosioca projekta:             Mokrin, ul. Sv. Save br. 141 

 

Telefon:                               0230/ 61 549 

 

Fax:                                   0230/ 62 511 

 

 

Tradicija prerade mleka u Mokrinu datira odavno. Iskustvo u preradi mleka Nosioc projekta 

je stekla jo{ u porodi~noj manufakturi {to ju je i motivisalo da otvori zanatsku radionicu za 

izradu sira, sa kapacitetom 1.000 litara na dan. I tada posluje pod nazivom « Mokrin-mlek ». 

Od samog po~etka rada imala je sve potrebne saglasnosti za rad radionice, me|u ostalim i 

saglasnost na “Detaljnu analizu uticaja “Mokrin-mlek-a na `ivotnu sredinu, izdate 04. 08. 

2003 god. Pod brojem 119-501-00712/2003-03. 

S obzirom da je pove}anjem kapaciteta i pro{irenjem asortimana proizvodnje, Nosioc 
projekta je dogradila stari objekat i izgradila novi, koji je povezan tehnolo{kom 
celinom sa starim objektom. Ovu dogradnju je radila po dobijanju urbanisti~kih uslova, 
a sada po zavr{etku, `eli da legalizuje novoizgra|eni objekat. Po{to je do{lo do 
izmene i u gra|evinskom i u tehnolo{kom smislu, Nosioc projekta zatra`ila izradu 
Studije uticaja zate~enog stanja Objekta za preradu mleka na `ivotnu sredinu, a u 

svrhu legalizacije objekta.                                    
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2.0 OPIS LOKACIJE 

 

Predmetna lokacija se u Slu`bi za katastar nepokretnosti vodi pod katastarskim 
brojem 1351 KO Mokrin SO Kikinda i vlasni{tvo je investitora. 

Lokacija predmetne parcele je u naselju Mokrin, u ulici Svetog Save broj 141, gde je 
dozvoljena gradnja ovakvih vrsta objekata. Objekat se nalazi na uglu dve glavne ulice 

— ulica Svetog Save, koja predstavlja glavni put za Kikindu, i ulica Ive Lola Ribara 
koja vodi prema I|o{u. Du` predmetnih ulica se nalaze u{orena seoska doma}instva 
sa ekonomskim dvori{tima i obradivim povr{inama u zale|u. S obzirom da se objekat 
nalazi na uglu dveju ulica, jedino se grani~I sa susednim doma}instvom sa leve 
strane oko desetak metara. Po{to je sa ove strane objekta samo ulaz u stanbeni 
deo, a glavna aktivnost je sa druge strane objekta, to je uticaj objekta za preradu 
mleka na susedni objekat, sveden na minimum. 

Sve ku}e u ulici, odnosno sva poljoprivredna doma}instva koja se nalaze levo i 
desno od parcele koncipirana su na opisan na~in. 

Ulaz mleka predvi|en je iz ulice Svetog Save, sa prednje strane objekta a odvoz 
proizvoda sa zadnje strane objekta, u ulici Svetog Save. U procesu proizvodnje kao 

nuz proizvod stvara se surutka koja se prodaje proizvo|a~ima mleka za ishranu 
stoke. Dispozicija surutke vr{i se u ulici Ive Lola Ribara. 

Da bi se mogao proceniti mogu}i negativan uticaj predmetnog objekta i radova na 
`ivotnu sredinu u toku redovnog rada i u slu~aju udesa, neophodno je prvensteno 
analizirati stanje `ivotne sredine na posmatranom lokalitetu, kao i dati osnovne 

podatke od zna~aja, kao {to su naseljenost i koncentracija stanovni{tva, karakteristike 
reljefa terena, klimatske karakteristike, stanje infrastrukture i drugo. 

 
 

 POSTOJE]E STANJE @IVOTNE SREDINE 

 
Analiza stanja `ivotne sredine se mo`e izvr{iti na osnovu postoje}ih podataka o 
obimu emisije polutanata na odre|enom prostoru, imisionih vrednosti 
zaga|uju}ih materija u svim supstratima sredine i procene mogu}nosti 
autoregulacionih mehanizama ekosistema da o~uva stabilnost. 

Imaju}i u vidu da na predmetnoj lokaciji nisu vr{ena merenja koja bi mogla da 
uka`u na imisione vrednosti zaga|uju}ih materija, procena stanja `ivotne 
sredine se mo`e izvr{iti na osnovu identifikacije izvora zaga|enja, 

mikroklimatskih karakteristika prostora, orogografskih karakteristika . 

Imaju}i u vidu da na posmatranom prostoru najve}i zaga|iva~i predstavljaju 
saobra}aj, komunalne aktivnosti i lo`i{ta, koja zaga|uju sumpordioksidom, ~a|i, 
olovom i aerosedimentom, ali daleko ispod dozvoljenih granica. Uz poznavanje 
osnovnih orografskih i mikroklimatskih karakteristika terena mo`e se zaklju~iti da  
predstavlja ~istu sredinu sa ekolo{kog aspekta. 

Za ocenu postoje}eg stanja `ivotne sredine {ireg prostora kori{}eni su podaci 

dobijeni uvidom u izvr{ene istra`ne radove, hidrolo{ke i klimatolo{ke godi{njake i td. 
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Mre`a je postavljena po GRID sistemu i sa svakih 10 km2 uzet je uzorak s,tim da 
je vo|eno ra~una da budu obuhva}ene geomorfolo{ke celine, tipovi, odnosno ni`e 
sistematske jedinice zemlji{ta, kao i parcele u dr`avnom i privatnom vlasni{tvu. 

U uzorcima zemlji{ta ispitivana su: osnovna hemijska svojstva, sadr`aj {tetnih i 
opasnih materija, brojnost i enzimatska aktivnost mikroorganizama, ostaci pesticida i 
produkata njihove degradacije. 

Na osnovu rezultata istra`ivanja konstatovano je slede}e: 

 na ~ernozemu i drugim najzastupljenijim zemlji{tima nije do{lo do o{te}enja 

zemlji{ta acidifikacijom i/ili alkalizacijom, niti je do{lo do zna~ajnijeg ispiranja 
kalcijumkarbonata iz povr{inskog sloja zemlji{ta. 

 prisutno o{te}enje zemlji{ta “in situ” izazvano opadanjem sadr`aja humusa u 
proseku za 0,38%, 

 u zemlji{tima koja se koriste u intenzivnoj biljnoj proizvodnji pove}an je nivo 
lakopristupa~nih formi fosfora i kalijuma, a u 8% uzoraka sadr`aj P i K je 
ve}i od 50 mg/100g zemlji{ta, {to ukazuje na preteranu upotrebu mineralnih 
|ubriva, 

 sadr`aj {tetnih i opasnih materija znatno je ni`i od MDK, 

 ostaci pesticida i njihovih razgradnih produkata nisu ni pribli`no dostigli 
zabrinjavaju}e nivoe, 

 mikrobiolo{ka aktivnost zemlji{ta je o~uvana i ukazuje na visok stepen 
biogenosti, odnosno plodnosti zemlji{ta, 

 Rezultati izvr{enih ispitivanja nedvosmisleno pokazuju da je zemlji{te 
jo{ uvek vrlo pogodno za proizvodnju kvalitetne i zdravstveno bezbedne 
hrane, ali da je neophodno obratiti pa`nju na racionalnu primenu 
agrotehni~kih i agrohemijskih mera. 

     
Uspostavljena je kontrola kvaliteta vazduha, prema Programu kontrole kvaliteta 

vazduha, primenjuju}i metode predvi|ene Pravilnikom o grani~nim vrednostima, 
metodama merenja imisije, kriterijumima za izbor mernih mesta i evidenciji podataka 
(Sl. glasnik RS br. 54/92). 

Meterolo{ka stanica i Zavod za zdravstvenu za{titu zdravlja prate nivo zaga|enosti 
vazduha osnovnim zaga|uju}im materijama, odnosno materijama koje poti~u iz 
stacioniranih izvora na teritoriji grada i to: talo`ne materije, sumpordioksid i ~a|. 

Kao izvori jonizuju}eg zra~enja u Op{tini Kikinda evidentirani su radioaktivni 
gromobrani i radioaktivni javlja~i po`ara. 

Kao izvori nejonizuju}eg zra~enja prisutni su visokonaponski elektri~ni vodovi, trafo 
stanice i antenski sistemi, me|utim kako se radi o manjim objektima njihov uticaj na 
kvalitet `ivotne sredine svodi se na neposrednu okolinu i u dru{tveno je prihvatljivim 
granicama. 

Na osnovu svega napred navedenog mo`e se zaklju~iti da je stanje `ivotne sredine 
u delu naseljenog mesta Mokrin mo`e da bude zadovoljavaju}e. Uz emisiju 

koncentracija polutanata iz razmatranog objekta ne}e se pove}ati ukupni fon 
zaga|uju}ih materija do nivoa koji mo`e da ugrozi `ivotnu sredinu, pod uslovom da 
se zbog blizine prvih suseda preduzmu mere za za{titu `ivotne sredine. 
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 FLORA, FAUNA I ZA[TI]ENA PRIRODNA I KULTURNA DOBRA 

 
Na predmetnoj lokaciji, a ni na susednim nije registrovano prisustvo retkih ili 

ugro`enih biljnih i `ivotinjskih vrsta, niti posebno vrednih biljnih zajednica. Na 
predmetnoj lokaciji nisu na|eni ostaci prethodnih kultura, tj. materijalni ostaci koji bi 

ukazivali na mogu}e arheolo{ko nalazi{te tokom prethodnih radova na izgradnji. 

U koliko se na predmetnoj lokaciji prilikom budu}ih radova nai|e na ostatke 
prethodnih kultura, tj. na|u materijalni ostaci koji bi ukazivali na mogu}e arheolo{ko 
nalazi{te, radovi }e se obustaviti i o tome obavestiti nadle`ne institucije. 

Posmatraju}i {ire podru~je prirodni uslovi su omogu}ili visok stepen kori{}enja 
zemlji{nog potencijala za poljoprivrednu proizvodnju, pre svega ratarsku. 

[ire posmatrano vegetacija raznih vrsta trava hiljadama godina se razvijala na 
brdovitim terenima , koji nisu bili izlo`eni uticaju bilo kakvih drugih voda, osim 

atmosferskog taloga. U nizijskim delovima, koji su imali ne{to druga~ijivodni re`im, 
postojala je livadska trava. Delovi u inundaciji Tise i Zlatice imali su razvijene 
zajednice nizijskih {uma. Livadska vegetacija slabo zaslanjenih zemlji{ta i 
kontinentalnih slatina bila je tako|e zastupljena na ovim prostorima. 

Privo|enjem zemlji{ta poljoprivrednim kulturama i agromelioracionim radovima ove 
zajednice su uglavnom nestale, odnosno njihovi ostaci se mogu retko sresti na 
delovima nekultivisanog zemlji{ta. Kako je prosek {umovitosti za Vojvodinu 6%, jasno 
je koliko su malo prisutni prirodni ekosistemi na ovom prostoru, ~ak i u Vojvo|anskim 

okvirima. 

Banat je uglavnom izgubio autohtoni biljni pokriva~, koji se odlikovao zna~ajnim 
specifi~nostima koje se ogledaju u prisustvu izvesnog broja fitocenoza karaktristi~nih 
samo za ovo podru~je..  

Manje povr{ine su pod kulturom bagrema a javljaju se i me{oviti zasadi bagrema, 
topole i jasena. 

Na podru~ju severnog Banata `ivotinjski svet je morao da se prilago|ava, 

melioracionim radovima, urbanizaciji i posebno razvoju agrara. Raznovrsnost i 
brojnost populacija zavise od niza bioti~kih i abioti~kih faktora, me|u kojima 
dominiraju antropogeni, a posebno je zna~ajno uni{tavanje stani{ta i intenzivna 
primena agrohemijskih mera. Mada na ovim prostorima postoji obilje hrane i izra`ena 
briga za o~uvanje divlja~i, nedostatak {uma, remiza, vetroza{titnih pojaseva i vrzina 
izme|u parcela sa kulturama, ote`ava opstanak lovne i druge divlja~i. 

Pored sinantropnih vrsta, koje prate naselja i ljudske aktivnosti, u ataru se sre}e i 
obilje lovne divlja~i, a dominiraju zec, srna i lisica. Divlja svinja sre}e se ne{to re|e, 

samo kada u potrazi za hranom doluta sa drugih prostora. 

Iako je introdukovan, me|u pernatom divlja~i dominira fazan, jer se pored prirodnog 
prira{taja, svakog prole}a u lovi{te pu{ta nekoliko hiljada mladih jedinki odgajenih u 
volijerama. Tako|e od stanarica sre}emo jarebice, a me|u selicama dominiraju 
prepelica i grlica. Kako u ataru, zbog obilja hrane, ima dosta voluharica, hr~aka i 
drugih glodara me|u grabljivicama dominiraju mi{ar i vetru{ka, dok se od no}nih 
grabljivica sre}u }uk, kukuvija i re|e sova u{ara. Sve grabljivice su za{ti}ene 
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Uredbom o za{titi prirodnih vrednosti (Sl. glasnik RS br. 50/93), odnosno zabranjen je 
njihov lov, jer predstavljaju `ivotinjske vrste ~iji je opstanak na ovim prostorima 
ugro`en. Zemlji{te je najve}im delom pretvoreno u oranice, tako da nema autohtoni 
floristi~ki sastav, dominiraju `itarice. Proizvodnjom se diriguje zavisno od potreba 
tr`i{ta, a trenutna zastupljenost kultura uslovljena je plodoredom.     

 KLIMATSKE KARAKTERISTIKE I KLIMATSKI POKAZATELJI 
       

Za odre|ivanje stanja `ivotne sredine na odre|enom lokalitetu, od posebnog 

zna~aja su klima i meterolo{ke prilike na istom. Da bi se mogle predvideti posledice 
eventualnog udesa (u smislu ugro`enosti `ivotne sredine) i da bi se na osnovu toga 
propisale i sprovele odre|ene mere spre~avanja istih, neophodno je sagledati 
kori{}enje pokazatelja kao {to su: 

 karakteristike temperature vazduha 

 relativna vla`nost vazduha 

 obla~nost i osun~anost posmatranog podru~ja 

 koli~ine padavina i vrste 

 pravac duvanja dominantnih vetrova 

 u~estalost javljanja ti{ina 
Pona{anje zaga|iva~a u vazduhu zavisi od dinami~kih procesa u atmosferi. 

Dinamika ovih procesa je u neposrednoj vezi sa meteorolo{kim uslovima.  

Zaga|iva~i se pod uticajem difuzije i me{anja razbla`uju. Ovi dinami~kipcesi su 
uslovljeni vetrom i temperaturnim profilom. 

Za predvi|anje disperzije polutanata mora se znati brzina i intenzitet vetra. Grafi~ki 
prikaz ovih parametara dat je ru`om vetrova na kojoj se vid smer iz kog vetar dolazi. 

Zaga|iva~i u vazduhu se transportuju u suprotni kvadrant. Naj~e{}e dominantan 

vetar, severoisto~ni, nanosi zaga|iva~e na jugozapad.  

Zaga|iva~e u ni`im slojevima atmosfere determini{e temperaturni profil. Na stepen 
zaga|ivanja vazduha urbanih sredina uti~u lokalni vetrovi koji su posledica 
temperaturnih razlika ovih prostora i okoline. 

Sun~evo zra~enje izaziva fotohemijske reakcije zaga|iva~a, dok su padavine 
prirodan mehanizam uklanjanja zaga|iva~a i pre~i{}avanja atmosfere.  

Zaga|ivanje vazduha u urbanim sredinama zavisi od aktivnosti koje se u njoj 
odvijaju i od vremenske situacije, tj. od lokacije. 

Pri posmatranju problematike zaga|ivanja vazduha najva`niji meteorolo{ki parametri 
su: 

 
- temperatura; 
- vetrovi; 
- padavine; 
- sun~evo zra~enje;   
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 TEMPERATURA VAZDUHA 

Na osnovu dnevnih temperatura u pojedinim mesecima, sezonama i u toku godine 
na ovom podru~ju srednja temperatura vazduha je 11,2oC. Najhladniji mesec je 

januar sa srednjom temperaturom od -0,8oC. Najtopliji je juli sa srednjom 
temperaturom od 21,9oC. Godi{nja amplituda temperature vazduha iznosi 22,7oC, {to 
zajedno sa dva pomenuta ekstrema daje klimi ovog podru~ja kontinentalno obele`je. 

Analizom temperaturnih podataka uo~ava se da su srednje dnevne temperature 
iznad 11oC, od aprila do oktobra, a da su od maja do septembra iznad 16oC. 

U~estalost mraznih dana u ovom podru~ju prose~no godi{nje je zastupljeno sa 91,7 
dana. Period javljanja ovih dana je od septembra do maja sa maksimalnom ~estinom 
u januaru. 

 RELATIVNA VLAZNOST VAZDUHA 
 

Pod vla`no{}u vazduha podrazumeva se prisustvo vodene pare u vazduhu. Sadr`aj 
vodene pare je promenljiv i mo`e se izra~unati pomo}u nekoliko veli~ina. Napon 
vodene pare i relativna vla`nost vazduha su najzna~ajnije veli~ine jer se na osnovu 
njih mogu utvrditi stepen vla`nosti vazduha i mogu}nost formiranja oblaka, magle i 
padavina. Relativna vla`nost vazduha se izkazuje u procentima, a defini{e se kao 
odnos izme|u trenutnog napona i maksimalnog napona vodene pare. 

Srednja godi{nja vrednost vla`nosti vazduha za posmatrano podru~je iznosi 75,25%. 

Najni`a srednja mese~na vrednost relativne vla`nosti tokom jula meseca i iznosi 
68% a najvi{a tokom januara iznosi 86%. 

U vegetacionom periodu (od aprila do septembra) srednja vrednost relativne 
vla`nosti iznosi 69%, dok za ostali deo godine (od oktobra do marta) iznosi 82%. 

Pri istovremenoj visokoj temperaturi i velikoj relativnoj vla`nosti vazduha pojavljuje 
se omorina. To je u su{tini vla`na vru}ina koju ~ovek te{ko podnosi, zbog odre|enih 

promena fiziolo{kih proces u organizmu. 

. OBLA^NOST 
 

Prelaskom vodene pare u te~no ili ~vrsto stanje, voda u atmosferi postaje vidljiva, 
formiraju se oblaci. Pod pojmom obja~nosti podrazumeva se pokrivenost vidljivog dela 
nebeskog svoda oblacima. Po{to za merenje obla~nosti ne postoje instrumenti ona 
se procenjuje vizuelno. 

Obla~nost je veoma zna~ajan klimatski faktor i ima ulogu klimatskog modifikatora: 

modifikuje iintenzitet sun~evog zra~enja, uti~e na du`inu trajanja sun~evog sjaja, uti~e 
na intenzitet izra~ivanja toplote sa podloge, na temperaturu same podloge i vazduha 
iznad nje. 

      Re`im obla~nosti je suprotan osun~avanju i menja se u toku dana i godine. 
Obla~nost se izra`ava u desetinama neba pokrivenim oblacima, odnosno od 0 do 10. 
U meterologiji se pod dobrim danom podrazumeva obla~nost od 0 do 2     (0-2/10), 
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pod obla~nim danom od 2,1 do 8,0 a pd tmurnim preko 8,0 (8/10). Najmanju 
prose~nu obla~nost ima avgust sa 3,7/10 neba, a najve}u decembar sa 7,2/10 neba. 

Razlika izme|u najvedrijeg i prose~no najobla~nijeg meseca iznosi 3,5 odnosno 
35%. Prose~na godi{nja obla~nost iznosi 5,5 desetina pokrivenosti neba odnosno 
55% {to ne predstavlja veliku vrednost. 

Procenat obla~nosti vezan za letnji period i zimski perid vremena je slede}i: 
oktobar-mart 63%, april-septembar 47%. 

 VETROVI I TI[INE 

 
U~estalost vetrova i ti{ina je izra`ena u %o, pri ~emu je ukupan zbir osmatranja 

vetrova iz svih pravaca i ti{ina uzet kao 1000 %o.  

Prema vrednostima godi{njih ~estina, pravca vetrova i ti{ina mo`e se zaklju~iti da 
najve}u u~estalost javljanja u ovom podru~ju imaju ti{ine ©, koje su zastupljene sa 
182 %o. Od pojedinih vetrova nja~e{}i su jugoisto~ni (S) vetar sa 38%o.Ovaj vetar 
naj~e{}e se javlja u jesen a najre|e u leto 

. Najve}a u~estalost ~estina © je u maju i septembru (217 i 214 %o), a najmanja u 

martu i novembru (148 i 149%o).  

Posmatraju}i brzine vetrova za ovo podru~je, najve}a srednja brzina vetra je u 
aprilu 3,0m/s, a najmanja u oktobru 1,9m/s. U odnosu na sezonsku raspodelu 
prole}e se karakteri{e najve}om srednjom brzinom vetra od 2,9m/s, dok su zima i 
jesen sa srednjom vredno{}u od 22,3m/s. 

Najve}u prose~nu godi{nju brzinu vetra ima dominantni jugisto~ni vetar (SE) 3,6m/s 
a najmanju ju`ni vetar (E) 1,9m/s. Maksimalne brzine vetra od 20,7m/s su 
zabele`ene za N, NE, SW I NW vetrove, dok je za S zabele`ena brzina od 13,8m/s. 

Prose~na brzina vetra u vegetacionom periodu iznosi 2,3m/s. 

2.3.5 PADAVINE 
 

Na re`im padavina u okolini preovlja|uju}i uticaj imaju ciklonske aktivnosti razli~itog 
porekla, koji se manifestuje u prostorima vla`nih i hladnih vazdu{nih masa sa 
Atlanskog okeana, sa zapada i severozapada, kao i zimskih prodora hladnih 
vazdu{nih masa sa severa i severoistoka. 

Najvi{e padavina u Mokrinu padne u maju, prose~no 87,1 mm, odnosno 13,4 % 
srednje godi{nje visine. U junu prose~no padne 79,4 mm ili 12,2 %, dok u februaru 
38,7 mm ili 5,9 %. Srednja godi{nja visina padavina iznosi 652,2 mm. 

 
 OSUN^AVANJE 
 

Pod osun~avanjem se podrezumeva du`ina trajanja sun~evog sjaja. Srednja suma 
osun~avanja izra`ena u ~asovima sijanja Sunca je 1940,6 ~asova, tako da prose~no 

relativno osun~avanje iznosi 44,1 % mogu}eg (potencijalnog) osun~avanja s obzirom 
na geografsku {irinu prostora. Najsun~aniji mesec je avgust sa prosekom od 280,8 
~asova, odnosno sa 67,4% mogu}eg osun~avanja. Najkra}e prose~no osun~avanje 
pokazuje decembar sa svega 43,7 ~asova, odnosno sa 16,4 % potencijalnog 
osun~avanja u ovom mesecu. 
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 TOPOGRAFIJA TERENA, GELO[KE I HIDROGEOLO[KE KARAKTERISTIKE 
 

Celokupno podru~je po svojim orogografskim, pedolo{kim, geolo{kim, seizmi~kim, 
hidrogeolo{kim i klimatolo{kim karakteristikama predstavlja manje ili vi{e izra`en 
varijetet {ireg basena Vojvodine uz odre|ene specifi~nosti vezane za doline Tise i 
Zlatice. 

Globalno posmatrano, reljef severnog Banata je miran i ravan, a rezultat je i odraz 
vrlo slo`ene geneze na ovom prostoru. Pod uticajem sila tektonsko-dinami~kog 

karaktera stvoren je makro reljef, odnosno grubi oblici reljefa. Kroz milenijume spoljne 
sile delovale su na povr{inu ve} stvorenog reljefa izazivaju}i razaranje, raspadanje, 
sitnjenje, preme{tanje, nano{enje i nivelisanje materijala, i formirale postoje}i 
mikroreljef. 

Podru~je obuhvata jugoisto~ne delove Panonske nizije, odnosno delove isto~no od 
reke Tise i Zlatice. Na njemu se jasno izdvajaju dve geomorfolo{ke celine: lesna 
terasa i aluvijalna ravan. 

Banatska lesna terasa nije kontinuiranog rasprostiranja, jer je ispresecana 

povremenim vodotocima. Terasa se vidno izdi`e iznad aluvijalnih ravni Tise i Zlatice, 
a isti~e se strmim otsecima visine 2-6m, negde i vi{im. Odlikuje se kotama terena 
vi{im od 81,00 mm. Izra`enog je mikroreljefa sa depresijama lu~nog oblika koje su 
nepravilno orjentisane. 

Aluvijalna ravan reke Tise prati re~ni tok sa obe strane po~ev od dr`avne granice 
sa Ma|arskom, pa sve do u{}a Tise u Dunav.                    

      Re`im podzemnih voda i izdani se formira pod uticajem vertikalnih (padavine, 
isparavanja) i horizontalnih (dodatak sa strane) parametara bilansa. 

Na posmatranom {irem prostoru pedolo{ki pokriva~ se formirao pod dominantnim 
uticajem reljefa, klime i vegetacije. Klimatski faktor, sa svojim komponentama: 
temperaturom, padavinama i vetrovima, imao je presudan uticaj na suve terene, 
obrazuju}i terestr~na zemlji{ta i uslovljavaju}i im dalju evoluciju. 

Les je najvi{e rasprostranjen, a ujedno je i najva`niji mati~ni substrat, jer na lesu 
su uglavnom i nastala poljoprivredna zemlji{ta ovog podru~ja. Najva`nija svojstva lesa 
su da ima visok sadr`aj CaCO3, koji {titi zemlji{te od degradacije, i vrlo povoljan 

mehani~ki sastav. Na pojedinim mestima les je zahva}en procesima degradacije. 

Na posmatranoj teritoriji sre}u se ~etri reda zemlji{ta: automorfna (terestri~na), 
hidromorfna (semiterestri~na) i hidrohalomorfna. Iz reda automorfnih zemlji{ta 
zastupljena je klasa najrazvijenih zemlji{ta tipa ~ernozema, iz hidromorfnog reda 
sre}emo nerazvijena zemlji{ta. 

Teritorija Vojvodine se nalazi u severnoj perifernoj trusnoj oblasti Sredozemlja, koja 
spada u seizmi~ki aktivnije oblasti na  Zemlji. To je posledica tektonske labilnosti 
Jadranskog basena i brojnih rasada du` kojih je tle u pokretu. Svi delovi trusne 

oblasti Sredozemlja su potencijalno ugro`eni zemljotresima, ali opasnost od njih nije 
jednaka u svim krajevima. Na osnovu dosada{njih seizmi~kih aktivnosti prostor 
Vojvodine ne predstavlja oblast koja mo`e biti ugro`ena razornim zemljotresima, tj. 
tektonskim pokretima ve}eg intenziteta. 

Na osnovu podataka Seizmolo{kog Zavoda Republike Srbije posmatrano podru~je 
se nalazi u zoni osnovnog stepena seizmi~kog intenziteta od 70 (najve}i deo teritorije) 
i 60 (severozapadni deo teritorije) seizm~kog intenziteta po skali MCS. 
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 STANJE INFRASTRUKTURE 

 
Snabdevanje vodom je izvedeno priklju~enjem preko interne vodovodne mre`e 
celog poslovnog objekta na postoje}u vodovodnu mre`u naselja. 

Prema hidrauli~nom prora~unu, a i prema izvr{enoj proceni, pritisak vode je oko 
2.5 - 3 bara. Kvalitet vode je pod kontrolom Zavoda za za{titu zdravlja. 

Otpadne se sabiraju i sakupljaju u vodonepropustnu septi~ku jamu koja je 
locirana na parceli investitora. 

Na posmatranoj lokaciji postoji uli~na mre`a ki{ne kanalizacije, tj. postoji kanal 
za atmosfersku vodu, tako da se ki{nica odvodi od objekta i upu{ta u kanal.   

Tehnolo{ka kanalizacija 

Koli~ina tehnolo{kih otpadnih voda za preradu 20.000l mleka/dan iznosi 5m3/dan 
Pre ispu{tanja otpadnih voda u vodonepropustnu septi~ku jamu, one se  propu{taju 

kroz separator masti, gde se izdvajaju prisutne talo`ne materije i masno}a. 

Predvi|eni separator ulja i masti je ugra|en u betonski {aht i povremeno ~isti. 
U~estalost ~i{}enja separatora je jednom nedeljno. Nosioc projekta je pribavila 
saglasnost o lokaciji gde se odbacuje mulj i masno}a iz separatora. Separator je 
dimenzija 1,7x1x1,5m i postavljen je u betonski {aht 2x1,25x2,5m 

Pra`njenje mulja i masti iz separatora se obavlja preko gornjih poklopaca. Kvalitet 
vode na izlazu iz separatora mora je kontrolisan prema Zakonu o vodama 

Fekalna kanalizacija 

U objektu se otpadna voda iz sanitarnih prostorija posebnim vodom uliva u posebnu 

vodonepropustnu septi~ku jamu (ozna~enu na Situaciji). 
 

 NASELJENOST I KONCENTRACIJA STANOVNI[TVA 
 

Mokrin ima prete`no seoske karakteristike. 

Izgradnjom Objekta za preradu mleka ne ugro`ava se gustina naseljenosti. 

Objekat za preradu mleka svojom osnovnom funkcijom ne mo`e uticati na 

migraciju stanovni{tva i eventualno smanjenje ili pove}anje koncentracije, jer }e 
u njemu raditi 30 radnika koji stanuju u Mokrinu. 

 ZA[TI]ENA KULTURNA DOBRA 
 

Na prostoru i okolini objekta za preradu mleka do sada su ura|eni zemljani 
radovi i drugi gra|evinski radovi i nisu na|eni materijalni ostaci koji bi ukazivali 
na postojanje vredne materijalne kulture i arheolo{kih nalaza. 
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 OPIS OBJEKTA I OPREME 
 

Namena objekta je obavljanje poslovne delatnosti zanatskog tipa , i to prerada 
mleka i izrada proizvoda od mleka.  

Lokacija: 

Objekat je lociran u Mokrinu, u okviru katastarske parcele br. 1351, KO Mokrin. 

Ura|ena je dogradnja prizemlja, kao i izgradnja podruma i potkrovlja na jednom 
delu dogra|enog objekta. Potkrovlje se povezuje sa postoje}im potkrovljem starog 
objekta koje se rekonstrui{e. 

Izvr{ena je unutra{nja adaptacija proizvodnih odeljenja a na osnovu HCCP 
standarda. Zna~i da nema ukr{tanja puteva i postoje odvojeni ulazi:  ulaz mleka, ulaz 

za ambala`u, ulaz za radnike i izlaz za gotove proizvode.  

Prilaz do objekta je direktno sa puta, tako da je omogu}ena nesmetana 
komunikacija i odvijanje saobra}aja (kretanje pe{aka i vozila). Prijem mleka se vr{i u 
postoje}em objektu koji za tu namenu ima poseban natkriven prilaz, dok }e se utovar 
gotovog proizvoda i istovar ambala`e vr{iti na drugom natkrivenom delu (ozna~eno u 
situaciji). 

Objekat je priklju~en na postoje}e infrastrukturne mre`e i to: vodovodnu i 

kanalizacionu mre`u. Tehnolo{ka otpadna voda se pre ulivanja u kanalizaciju ide kroz 
separator masti.   

Projektovano re{enje: 

Ovim projektom predvi|a se poslovni prostor za preradu mleka i izradu proizvoda 
od mleka (zanatskog tipa) uz odgovaraju}e radove i osmi{ljavanje prostora kako bi 
zadovoljio propisane uslove za ovu vrstu objekta, kako u pogledu sanitarno-higijenskih 
uslova tako i u pogledu gra|evinsko-tehni~kih i drugih propisa, koji se odnose na 
izgradnju objekta ove vrste. 

Kod projektovanja je vo|eno ra~una: da se prostor iskoristi {to je mogu}e 
racionalnije, tako da se postigne maksimalna funkcionalnost i {to ve}a iskori{}enost 

prostora, nesmetanom kretanju vozila i zaposlenog osoblja, preradi mleka po 
higijenskim normama, ~uvanju proizvoda u adekvatnim prostorima, za{titi zdravlja 
zaposlenog osoblja. 

Projektovanim re{enjem omogu}eno je izdvajanje tzv. ~istih puteva na jednoj strani 
od prljavih puteva, tako da nema ukr{tanja istih. 

Vertikalna komunikacija u objektu je omogu}ena izgradnjom dvoje novih stepeni{ta 
(za podrumski deo i za potkrovlje), kao i dogradnjom jednog stepeni{ta u postoje}em 
objektu. Tako|e, izgra|en je lift kao komunikacija izme|u prizemlja i podruma. 

Prilikom projektovanja vo|eno je ra~una o osun~anosti, provetrenosti, ventilaciji 
prostora, snabdevanju objekta energetskim izvorima, infrastrukturi, snabdevanju 
higijenski ispravnom pitkom vodom kao i na~inu odvo|enja otpadnih voda i materija. 
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Prikaz vrste i koli~ine ispu{tenih gasova i vode i drugih te~nih i ~vrstih 
materija i njihovo tretiranje 

Snabdevanje objekta vodom je izvedeno priklju~enjem na seosku vodovodnu mre`u. 

Raspolo`ivi pritisak u mre`i je 4 ba, a pre~nik priklju~ka je 50. 

Od priklju~nog {ahta izgra|ena je vodovodna i protivpo`arna hidrantska mre`a. Ove 
instalacije su izra|ene od pocinkovanih cevi, koje su u spoljnjem razvodu ukopane u 

zemlju, na sloju peska, antikorozivno za{ti}ene. Unutar prostorija se vodovodne cevi 
postavljaju vidno na zidove i po plafonima, pri~vr{}ene sa obujmicama i konzolama, 
zavr{no premazane antikorozivnim sredstvom.  

Sami tehnolo{ki procesi diktiraju tri odvojena sistema cevovoda i to za : 

• hladnu vodu ( 12 - 15
 o
C) 

• vrelu vodu ( 95
 o
C ) 

• toplu vodu ( 45
o
C ) 

Razvod vodovodne mre`e je izveden sa nagibom horizontalnih cevi i ispusnom 

slavinom za pra`njenje sistema. Cevi mora da su odmaknute od zidova dovoljno da 
se isti mogu nesmetano prati. 

Priprema vrele i tople vode vr{i se u kombinovanom bojleru koji se nalazi u kotlarnici. 

Za potrebe pranja vozila, kontejnera, dvori{ta, kao i za potrebe odr`avanja zelenih 
povr{ina, predvideti ba{tenski hidrant sa holenderom za vezu sa crevom. 

Usled aktivnosti i tehnolo{kih procesa koji se odvijaju, kao mogu}i o{te}iva~i `ivotne 
sredine mogu se javiti : 

- otpadne vode 

- otpadni gasovi 

- otpadni materijal pri obradi i preradi mleka i 

- ~vrsti otpad. 

Otpadne vode 

Otpadne vode se javljaju kao: 

- ~ista voda od indirektnog hla|enja tehnolo{ke opreme, 

- Otpadne vode od ru~nog pranja i dezinfekcije tehnolo{ke opreme 

(posle prijema i prerade mleka) i radnih povr{ina i 

- Otpadne vode od pranja i dezinfekcije podova i zidova radnih 
prostorija, 

- Sanitarne otpadne vode i 

- Atmosferske vode. 

Glavni agensi zaga|ivanja tehnolo{ke otpadne vode su: 

- mle~ne masti sa ostacima od mleka i mle~nih prera|evina, 

- sredstva za pranje i dezinfekciju. 

Tehnolo{ke otpadne vode koje nastaju u objektu sakupljaju se posebnom 
tehnolo{kom kanalizacijom. Mle~ne masti koje se sakupljaju prilikom pranja 
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tehnolo{ke opreme i prostorija, odstranjuju se iz otpadne vode preko hvata~a masti i 
odla`u u zato predvi|ene kante, koje se prazne u kontejner i daju tre}im licima za 
ishranu stoke. Surutka, koja se kao nuz proizvod javlja u tehnolo{kom procesu 
proizvodnjesira, ne baca se, ve} Nosioc projekta na svojoj farmi, zatim proizvo|a~I 
mleka i  zaposleni istu koriste za ishranu svinja. 

Ukupna dnevna koli~ina otpadnih voda iznosi oko 50 m3. Ova koli~ina je proizi{la iz 

prora~una potro{nje vode i ona predstavlja potro{nju 2,5 l vode po 1 l prera|enog mleka.  

Dinamika ispu{tanja otpadnih voda u toku radnog dana ista je kao dinamika potro{nje 

pitke vode. 

Kako tehnolo{ke otpadne vode nastaju od pranja tehnolo{ke opreme i indirektnog 

hla|enja, one u sebi sadr`e male koli~ine mleka, jogurta, surutke i salamure (sa zidova I 
posuda). Temperatura ovih otpadnih voda se kre}e od  

25-30 stepeni, dok im je pH vrednost 7-9. 

Stvarni sastav otpadnih tehnolo{kih voda se utvr|uje hemijskom analizom istih u 
laboratorijama institucija ovla{}enih za kontrolu kvaliteta otpadnih voda. 

Orjentacioni sastav otpadnih voda izra~unat na bazi gubitaka gotovih proizvoda i 
surutke u toku postupka proizvodnje i pranja opreme : 

- mle~na mast — 129,60 mg/l 

- belan~evine  -- 108,00 mg/l 

- mle~ni {e}er — 272,23 mg/l 

- mineralne materije — 27,00 mg/l 

Dezinfekciona sredstva su takvog hemijskog sastava da se nakon ispiranja vrelom 
vodom mogu ispu{tati.  

Prjektom sistema kanalizacije je predvi|eno re{enje odvoda otpadnih voda u 

nepropustne septi~ke jame : 

• za tehnolo{ku kanalizaciju, koja vodi otpadne vode preko jame za primarno 
pre~i{}avanje ( separator masti sa talo`nikom — uslovljeno vodoprivrednom 
saglasno{}u) do septi~ke jame, 

• za fekalnu kanalizaciju, koja otpadne vode preko revizionih {ahtova vodi 
direktno u sanitarnu septi~ku jamu. 

Predvideti kanalizacioni sistem za prikupljanje otpadnih voda sa dvori{nih povr{ina, 
mesta za pranje vozila i mesta za pranje kontejnera. 

Tehnolo{ke otpadne vode se sakupljaju preko slivnika sa sifonom. Slivnici se 

postavljaju u svakoj prostoriji, na svakih 25-30m2
. Slivnici su snabdeveni re{etkom. 

Za pre~i{}avanje tehnolo{kih otpadnih voda, pre upu{tanja u vodonepropustnu 
septi~ku jamu, postavljen je primarni pre~ista~ u vidu separatora masti sa talo`nikom. 
Septi~ka jama je vodonepropustna i treba da se prazni od strane nadle`nog JKP-a. 

Kona~ni kvalitet otpadnih voda, mora biti prema uslovima nadle`nog organa 
vodoprivrede i posebnim uslovima nadle`nog Javnog Komunalnog preduze}a, koje }e 
vr{iti pra`njenje predmetnih septi~kih jama, kao i odvoz sadr`aja. Predmetni sistem 
za pre~i{}avanje pored tehnolo{kih voda treba da pre~i{~ava i vode od pranja vozila. 
Za potrebe talo`enja blata i ~vrstih materija iz atmosferskih voda sa manipulativnih 
povr{ina dvori{ta, predvi|en je talo`nik. 
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TEHNI^KI IZVE[TAJ 

Jama za sanitarnu otpadnu vodu, kapaciteta 12 m3 

Izgradjena od armiranog betona MB-20 sa malterisanjem zidova u dva sloja i 
gla~anjem do crnog sjaja, kako bi se obezbedila vodonepropusnost i zaga|enje 
podzemnih voda. Tako|e, nema otvor za odvo|enje, tako da je onemogu}eno 

me{anje sa drugim vodama kao ni dotok drugih voda sem fekalnih. Gornja plo~a je 
debljine 15cm. Preko plo~e je nasuta zemlja. Zidovi septi~ke jame su od armiranog 
betona debljine 15 cm. Armirani su mre`astom armaturom. Donja plo~a je debljine 
20cm., armirana je tako|e dvostruko. Pod je pod nagibom 3 % ka otvoru za ~i{}enje. 
Otvor za silazak u jamu i ~i{}enje je kvadratnog oblika, 60 x 60cm., i snabdeven 
livenim poklopcem, kojim se obezbe|uje dobra zaptivnost. Silazak u jamu se izvodi 
pomo}u lestvica od ner|aju}eg materijala. Ventilacija septi~ke jame je preko PVC 

cevi d100 i ventilacione glave.  

Jama za tehnolo{ku otpadnu vodu, kapaciteta 30 m3 

Izgradjena od armiranog betona MB-20 sa malterisanjem zidova u dva sloja i 

gla~anjem do crnog sjaja, kako bi se obezbedila vodonepropusnost i zaga|enje 
podzemnih voda. Tako|e, nema otvor za odvo|enje, tako da je onemogu}eno 
me{anje sa drugim vodama kao ni dotok drugih voda sem fekalnih. Gornja plo~a je 
debljine 15cm. Preko plo~e je nasuta zemlja. Zidovi septi~ke jame su od armiranog 
betona debljine 20 cm. Armirani su mre`astom armaturom. Donja plo`a je debljine 
25cm., armirana je tako|e dvostruko. Pod je pod nagibom 2 % ka otvoru za ~i{}enje. 
Otvor za silazak u jamu i ~i{}enje je kvadratnog oblika, 60 x 60cm., i snabdeven 
livenim poklopcem, kojim se obezbe|uje dobra zaptivnost. Silazak u jamu se izvodi 

pomo}u lestvica od ner|aju}eg materijala. Ventilacija septi~ke jame je preko PVC 
cevi d100 i ventilacione glave.  
 
ODVAJA^ MASTI 
Otpadne vode koje sadr`e masti, a to su otpadne vode iz svih prostorija proizvodnog 
procesa, prostorija za lagerovanje proizvoda, pre upu{tanja u vodonepropustnu 
septi~ku jamu, moraju se osloboditi masti nastalih u procesu prerade mleka. 

 Ispod svake slivne re{etke predvi|en je liveno gvozdeni slivnik, talo`nik, 
odnosno hvata~ masti. Mast se usled hla|enja vode izdvaja na povr{inu a 
~vrsti delovi koji pro|u kroz re{etku, na dnu. Re{etka slivnika se zaklju~ava. 
^i{}enje slivnika vr{i se vr{i se povremeno perforiranim kutla~ama. 

 Na izlasku kanalizacione cevi iz objekta, neposredno uz objekat, a pre ulaska 
u kanalizacionu cev koja vodi do tehnolo{ke vodonepropustne septi~ke jame, 
otpadne vode iz proizvodnog prostora prolaze kroz odvaja~ masti. Sastoji se iz 
dve komore: u prvoj se voda umiruje, izjedna~ava po sastavu i izdvajaju 

eventualno ~vrsti sastojci talo`enjem, a u drugoj komori vr{i se odvajanje masti, 
po{to se voda ohladi i masti kao lak{e isplivaju na povr{inu. Odstranjivanje 
masti i istalo`enih ~vrstih sastojaka, vr{i se povremeno. Period ~i{}enja zavisi 
od koli~ine i sastava otpadnih voda i odre|uje se vizuelno. 

 Kako je koli~inu otpadne masne vode te{ko ustanoviti, dimenzija odvaja~a 
masti je odre|ena na osnovu podataka iz tabele M. Radonji}a i na osnovu 
koli~ine otpadne vode po prof. Jovanovi}u.  
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Otpadni gasovi 

^isto}a vazduha i prirodni mikroklimat na posmatranom podru~ju mo`e biti ugro`en 
pre svega izduvnim gasovima motornih vozila. 

Saobra}aj motornih vozila ima negativan efekat na `ivotnu sredinu. Aerozaga|enje je 
neizbe`ni pratilac savremene motorizacije i u direktnoj je srazmeri sa njenim brojnim 
stanjem i stepenom kori{}enja. 

Dovo`enje mleka i transport gotovih proizvoda vr{i se transportnim sredstvima 
(kombi-vozila koja poseduju rashladne ure|aje ili dostavnim pick-up vozilima). 

Transport sirovina i gotovih proizvoda unutar objekta vr{I se ru~nim kolicima. 

Od motornog saobra}aja koji mo`e ugro`avati lokalitet bukom i izduvnim gasovima 
na lokaciji su prisutni: 

- transportna vozila (autocisterne za sirovo mleko, kombi-hladnja~e, 
dostavna pick-up vozila), 

- putni~ki automobili Nosioca projekta, zaposlenih i kupaca i 

- komunalno vozilo za odvoz sme}a. 

Na lokaciji kompleksa predvi|en je poseban prostor za parkiranje putni~kih i 

transportnih vozila. 

Pri potpunoj oksidaciji u motorima sa unutra{njim sagorevanjem, proizvodi rada 
motora bili bi ugljendioksid I vodena para. Po{to se dana{njom konstrukcijom motora 
i kvalitetom goriva nije mogu}e posti}I potpunu oksidaciju, produkt sagorevanja su 
veliki broj zaga|uju}ih materija u razli~itim koncentracijama. Me|u zaga|uju}im 
materijama su najmasovniji: ugljenmonoksid (CO), azotni oksidi (Nox), ugljovodonici 
(CxHy), jedinjenja olova itd. 

Prose~no na lokaciju u toku dana do|e 5 — 8 transportnih vozila. Frekvencija vozila 

je najve}a u jutarnjim satima kada se vr{I prijem mleka i distribucija gotovih 
proizvoda. 

Saobra}aj koji se odvija glavnim saobra}ajnicama koje prolaze pored kompleksa, je 
mali. Obzirom na broj vozila koji prose~no u toku dana do|u na lokaciju, mo`e se 
konstatovati da emisija zaga|uju}ih materija iz motora vozila ne}e dovesti do bitnijih 
promena eko sistema.     

Topla voda koja se koristi za tehnolo{ke potrebe zagreva se zagreva se pomo}u 

elektri~ne energije pa u tom smislu ne}e do}I do aerozaga|enja. 

Otpadni gasovi se ne javljaju iz tehnolo{kog procesa prerade mleka, ve} neznatna 
koli~ina mirisa u radnom prostoru koje ne}e imati negativan uticaj na `ivotnu sredinu. 

Otpadni materijal pri obradi i preradi mleka 

Prilikom tehnolo{kog procesa prerade mleka javljaju se otpadni materijali koji nastaju 
usled nezadovoljavaju}eg kvaliteta mleka i prera|evine od mleka. 

Svi ovi otpadni materijali se sakupljaju u posebnim kontejnerima i svakodnevno 
odvoze van lokacije od strane tre}ih lica (zaposleni, proizvo|a~I mleka) jer se 

pomenuti otpad koristi kao sto~na hrana. 
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^vrst otpad 

Kao ~vrst otpad mo`e se javiti: 

- o{te}ena papirna i plasti~na ambala`a i Al-folija, 

- kancelarijski otpadni materijal, 

- dotrajale gaze iz tehnolo{kog procesa i  

- dotrajale krpe koje su kori{}ene za odr`avanje higijene. 

Otpadna papirna i plasti~na ambala~a koja nastaje pri pakovanju gotovih proizvoda 
javlja se prilikom testiranja ma{ina za pakovanje, nepravilnog pakovanja i sl. Planirani 

rastur ambala`e je 2 procenata od ukupne potro{nje iste. 

Merenjem otpadne papirne i plasti~ne ambala`e do{lo se do podatka da je koli~ina 
oko 5,3 kg. 

Otpadni papir, plasti~na i Al-folija mo`e se koristiti i kao sekundarna sirovina i kao 
takva se prodaje institucijama koje se bave njihovom preradom (recikla`om). 

Svi ostali otpadni materijali se sakupljaju u posebnim kantama i prazne u kontejner 
postavljen na odre|enom mestu koji se po potrebi prazni od strane komunalnog 
preduze}a. 

Buka 

Buka u kompleksu je parametar koji mo`e biti pove}an radom : kompresora, motora 
transportnih i putni~kih vozila i vozila komunalnih preduze}a. 

Buka koja se javlja usled rada kompresora i motornih vozila je periodi~na i traje 
kratko. 

Vibracije, toplota, zra~enje (jonizaju}a i nejonizaju}a) i dr.    

Ne uti~e na kvalitet `ivotne sredine lokalitet 
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3.0 OPIS TEHNOLO[KOG PROCESA PROIZVODNJE 
I PAKOVANJA 
 
 
 
OSNOVNA KONCEPCIJA TEHNOLO[KOG RE[ENJA 
 
     Mlekara je projektovana kao savremena mlekara 
preradnog tipa kapaciteta 20.000 l mleka dnevno. Po 
kapacitetu spada u red srednjih mlekara i sadr`i sve potrebne 
funkcionalne tehnolo{ke celine, koje omogu}avaju da se 
postupak proizvodnje od prijema sirovog mleka do pakovanja 

i isporuke gotovih proizvoda, mo`e obaviti u skladu sa 

higijensko-tehni~kim normama koje se danas primenjuju. 
     Proizvodnja i pakovanje se obavlja prema zahtevima 

tehnologije za svaku vrstu proizvoda.  

     Svi proizvodi koji se stavljaju u promet moraju 
odgovarati Pravilniku o kvalitetu mleka, proizvoda od mleka, 

sirila i ~istih kultura, i Pravilniku o bakteriolo{koj ispravnosti 

proizvoda.  

     Kapacitet opreme je prilago|en bazi asortimana i obimu 
proizvodnje iz projektnog zadatka, a prema zahtevima 
tehnologije za svaku vrstu proizvoda. na osnovu prora~una 

kapaciteta izvr{ena je optimalizacija kapaciteta opreme za rad 
365 dana. 

     Predlo`eno re{enje je optimalno re{enje, obzirom da 

izbor opreme i njeno tehnolo{ko povezivanje obezbe|uje 
fleksibilnost kori{}enja instalisanih kapaciteta. 
     Tehnolo{ka re{enja procesa obezbe|uju dobijanje 
kvalitetnog proizvoda. 

     Proces proizvodnje i pakovanja odvija se na 
najekonomi~niji na~in i uz maksimalnu sigurnost u radu pri 
~emu je ljudski faktor sveden na minimum. 

     U postoje}em prostoru sa projektovanom opremom 
mogu}e je uz minimalna ulaganja pove}ati proizvodnju i 
pro{iriti asortiman u slu~aju da potrebe tr`i{ta to zahtevaju. 
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     Raspored odeljenja i tehnolo{ke opreme preti tehnolo{ki 
proces i obezbe|uje najkra}e tehnolo{ke linije i linije 
energetskih fluida. 
     Unutra{nji transport odvija se bez ukr{tanja puteva 
sirovina, ambala`e i gotovih proizvoda. 
     Kompletan tehnolo{ki postupak proizvodnje i pakovanja 
gotovih proizvoda sastoji se od slede}ih tehnolo{kih faza: 
 
Prijem mleka 
Pasterizacija i standardizacija mleka i pavlake 
Pakovanje pasterizovanog mleka 
Proizvodnja i pakovanje kiselomle~nih napitaka 
Proizvodnja, zrenje i pakovanje sireva 

Kontrola kvaliteta sirovog mleka i tehnolo{kog procesa 

proizvodnje i pakovanja 
Skladi{tenje i ekspedicija gotovih proizvoda 

Pranje opreme i cevovoda  
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  TEHNOLO[KA  OPREMA 
 
 
Poz.  Naziv opreme         Kom. 
 
 
1.1  PRIJEMNA STANICA               1 
      Primena: Protok sve`eg mleka i filtriranje       
       Du`ina: 5 m 
      Materijal izrade: PVC ili guma i grafitni prsten za filter
             
 
1.2    LAKTOFRIZ         1 

 Primena: lagerovanje i hla|enje mleka 

 Kapacitet: 2.000 l 
 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 

 Toplotna izolacija sa poliuretanskim penom 

 ner|aju}i izpariva~ 
 elektronski termostat garantuje konstantne temp. mleka 

 pogon agregata i ure|aj za me{anje su vezani  

     jednofaznom naizmeni~nom strujom od 220 V 

 
1.3 CENTRIFUGALNA SAMOUSISNA PUMPA            1  
       Primena : za sve`e mleko                                        

       Kapacitet: 2.000 l 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 

 

1.4 SIRARSKA KADA          1 
Primena: proizvodnja sira. 
Kapacitet: 2.000 lit. 
       Snabdevena je mogu}no{}u indirektnog grejanja i 

hla|enja mase.  
Na donjem delu je specijalno koni~no dno sa ispustnim 
ventilom za istakanje mase pre~nika 65 mm. Me{alica je 

demonta`nog tipa koja je povezana sa reduktorskim pogonom 
i elektrofrekventnim regulatorom, ~ime se dobija odgovaraju}a 
mogu}nost regulacije broja okretaja i smer kretanja. 
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Poz. Naziv opreme               Kom. 
 
 
Kada je opremljena termometrom za merenje temperature i 
elektrokomandnom tablom u koju je ugra|ena 
elektroregulacija broja okretaja, smer okretaja i sve komande 
potrebne da  obe me{alice imaju pode{en broj obrtaja. 
 instalisana snaga: 1,1 kW 
 materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304. 
 
 
1.5 PREDPRESA             1 
 Primena: odvajanje surutke od gru{a, predpresovanje 

 Kapacitet: 200 l 

 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
 

 

 
1.6 MA[INA ZA IZRADU SIRA OD PARENOG TESTA 1 

 

 Primena: termi~ka obrada baskije i sjedinjavanje iste 

     u ka~kavalj posredstvom kalupa 
 Kapacitet: 3,3 - 20 kg/min 
 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 

 Tehni~ke karakteristike: el. energija 5,5 KW, potro{nja  
 pare 100 kg/h, potro{nja vode 350 l/dan, potro{nja 

 

 
1.7  SIRARSKI STO                                        2 
 
      Primena: za obradu i izradu sira 

     Dimenzije: 130 x 60 
      Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
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Poz. Naziv opreme               Kom. 
 
 
1.8  MOBILNA POLICA                  4 
 Primena: lager sira u toku su{enja 
 Dimenzije: 1,4 x 0,6 m, visina 1.5 m. 
       podeljene u {est eta`a 
     Materijal izrade: plasti~na daska sa nosa~ima  
                 od ner|aju}eg ~elika AISI 304 
 
 
1.9 POLICE ZA SU[ENJE  SIRA             1 
 Primena: lager sira u toku su{enja 

 Dimenzije: 3,4 x 0,6 m 

 Materijal izrade: drvena daska sa nosa~ima  
                 od ner|aju}eg ~elika AISI 304 

 

 
1.10 MA[INA ZA PAKOVANJE PROIZVODA U PLASTI^NE1 

    ^A[E  

       Primena: pakovanje jogurta u plasti~ne ~a{e 0,2 l 

       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
       Kapacitet: 500 pak/h 
 Na~in zatvaranja poklopca: termovar 

 
 

1.11 PAKERICA ZA BOCE                       1 

       Primena: pakovanje pasterizovanog mleka i jogurta          
u PET ambala`u 
       Kapacitet: 500 l/h 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
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Poz. Naziv opreme               Kom. 
 
 
1.12  TUNEL ZA PAKOVANJE                          1 
       Primena: pakovanje boca u zbirno pakovanje sa             
termo- skupljaju}om folijom  
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304    
 
1.13  MA[INA ZA VAKUMSKO PAKOVANJE    1 
 Primena: vakumiranje sira u PE foliju 
 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
 
 

1.14  RADNI STO                                       1 

      Primena: prihvat i pakovanje sira 
     Dimenzije: 130 x 60 

      Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 

 
 

1.15  PASTER             1 

Primena: pasterizacija mleka 

   Kapacitet: 3.000 l/h 
Glavne komponente su slede}e: 
Pumpa - uvodi mleko u paster, pumpa mleko kroz filter i       

elektromagnetne ventile, koji reguli{u protok mleka tokom 
procesa. 

Izmenjiva~ toplote - dve te~nosti teku u suprotnim pravcima 

kroz kanale od tankog rebrastog lima. Te~nost sa najvi{om 
temperaturom prenosi svoju toplotu na hladniju te~nost. 
Ulazno mleko se najpre zagreva pomo}u izlaznog 
pasterizovanog mleka, a zatim se zagreva toplom vodom.          

Osnovni ure|aj - sastoji se iz pumpe za toplu vodu,  
ekspanzione posude i regulatora za toplu vodu. Osnovni 
ure|aj obuhvata i }eliju u kojoj se mleko izvesno vreme dr`i 

na temperaturi pasterizacije. U prednjem delu ure|aja  
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Poz.  Naziv opreme          Kom. 
 
montirani su glavni prekida~, dve indikator lampice i 
termometar za temperaturu vode.    
Kontrolna tabla - uklju~uje kolo za kontrolu procesa 
pasterizacije i ~i{}enja. Prekida~, osigura~i i indikator lampice 
nalaze se napred na kontrolnoj tabli, kao i regulacioni 
prekida~ za pode{avanje `eljene temperature pasterizacije. 
Regulator spre~ava da mleko ~ija temperatura nije 
odgovaraju}a pro|e kroz ure|aj, a registracioni instrument 
neprekidno bele`i temperaturu pasterizacije. 
Sekcija za hla|enje - sastoji se iz dela izmenjiva~a toplote 

koji je povezan sa ledenom vodom koja se proizvodi u 

bazenu za ledenu vodu ~ija je instalisana snaga - 5 kW, a 
utro{ak ledene vode 160 l/h.   

 

1.16 SEPARATOR           1 
 Primena: obiranje mleka 

 Kapacitet: 3.000 l/h 

 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304  

 Elektri~na energija 5,5 kW 
 
 

1.17 HOMOGENIZATOR        1 
 Primena: homogenizacija pavlake 

 Kapacitet: 1.000 lit./h 

 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
 
 
1.18   DUPLIKATOR                                    1 

       sa demonta`nom me{alicom 
       Primena: proizvodnja kiselog mleka i pavlake 
       Kapacitet: 500 l 

       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 316 
 
1.19   DUPLIKATOR          1 
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Primena: za jogurt 
Zapremina: 1.000 l  
Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
Snabdeven je: me{alicom ramskom, dvovisinskom 
 
 
1.20   DUPLIKATOR                                     1 
       sa demonta`nom me{alicom 
       Primena: lagerovanje pasterizovanog mleka 
       Kapacitet: 1.500 l 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 316 
 
1.21   DUPLIKATOR         1 

Primena: proizvodnja sira. 

Kapacitet: 2.000 lit. 
Snabdeven je mogu}no{}u indirektnog grejanja i hla|enja 

mase.  

Na donjem delu je specijalno koni~no dno sa ispustnim 
ventilom za istakanje mase pre~nika 65 mm. Me{alica je 

demonta`nog tipa koja je povezana sa reduktorskim pogonom 

i elektrofrekventnim regulatorom, ~ime se dobija odgovaraju}a 

mogu}nost regulacije broja okretaja i smer kretanja. 
Duplikator je opremljen ulaznim otvorom sa mehanizmom 
zatvaranja termometrom za merenje temperature i 

elektrokomandnom tablom u koju je ugra|ena 
elektroregulacija broja okretaja, smer okretaja i sve potrebne 

komande potrebne da  obe me{alice imaju pode{en broj 

obrtaja. 
 instalisana snaga: 1,1 kW 
 dimenzije - pre~nik 148 cm 
 materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304. 
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Poz. Naziv opreme               Kom. 
 
1.22   DUPLIKATOR        1 
 
Primena: proizvodnja sira. 
Kapacitet: 1.000 lit. 
Snabdeven je mogu}no{}u indirektnog grejanja i hla|enja 
mase.  
Na donjem delu je specijalno koni~no dno sa ispustnim 
ventilom za istakanje mase pre~nika 65 mm. Me{alica je 
demonta`nog tipa koja je povezana sa reduktorskim pogonom 
i elektrofrekventnim regulatorom, ~ime se dobija odgovaraju}a 
mogu}nost regulacije broja okretaja i smer kretanja. 

Duplikator je opremljen ulaznim otvorom sa mehanizmom 

zatvaranja termometrom za merenje temperature i 
elektrokomandnom tablom u koju je ugra|ena 

elektroregulacija broja okretaja, smer okretaja i sve potrebne 

komande potrebne da  obe me{alice imaju pode{en broj 
obrtaja. 

 instalisana snaga: 1,1 kW 

 dimenzije - pre~nik 148 cm 

 materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304. 
 
1.23 PREDPRESA             1 

 Primena: odvajanje surutke od gru{a, predpresovanje 
 Kapacitet: 200 l 

 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 

 
1.24  BU]KALICA        1 
 Primena: izrada maslaca 
 Kapacitet: 50 l pavlake 

 Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 316 
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Poz. Naziv opreme               Kom. 
 
 
1.25   RADNI STO                                       1 
      Primena: prihvat i pakovanje maslaca 
Dimenzije: 130 x 60 
      Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 
 
 
1.26 USISNA PUMPA                                      1 
       Primena: za CIP 
       Kapacitet: 15.000 l 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 

 

 
1.27 POTISNA PUMPA                                    1 

       Primena: za CIP 

       Kapacitet: 15.000 l 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 304 

 

 

1.28   SUD ZA VODU                                  1 
       sa demonta`nom me{alicom 
       Primena: za vodu 

       Kapacitet: 500 l 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 316 

 Sastavni je deo CIP-a 

 
 
1.29   SUD ZA SODU                                   1 
       sa demonta`nom me{alicom 

       Primena: za bazni rastvor 
       Kapacitet: 300 l 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 316 

 Sastavni je deo CIP-a 
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Poz. Naziv opreme               Kom. 
 
1.30 SUD ZA KISELINU                                    1 
       sa demonta`nom me{alicom 
       Primena: za azotnu kiselinu 
       Kapacitet: 300 l 
       Materijal izrade: ner|aju}i ~elik AISI 316 
 Sastavni je deo CIP-a 
 
  
1.31 KOTAO ZA TOPLU VODU        komplet 
 
 Primena: priprema tople vode za sve potro{a~e  

                tople vode 

 Tehni~ke karakteristike: El. energija 7.5 kW 
 Kotao je kombinovanog tipa: ~vrsto gorivo i nafta 

 

 
1.32   BAZEN LEDENE VODE    komplet 

 

 Primena: priprema ledene vode za sve potro{a~e  

           ledene vode i klimatizaciju hladnja~e 
 Tehni~ke karakteristike: El. energija 7.5 kW 
       Materijal izrade: zidovi od prohromskg lima ispunjeni 

       poliuretanom. 
       Snabdeveni su kompresorima za hla|enje i svim 

potrebnim 

       elementima za dopremu ledene vode do tehnolo{kih 
       potro{a~a 
 
 

1.33 KOMPRESOR ZA VAZDUH       komplet 
 Primena: priprema komprimovanog vazduha 6-7 bara 
 Tehni~ke karakteristike: El. energija 2 kW 
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   OPIS TEHNOLO[KOG PROCESA 
 
PRIJEM MLEKA 
 
Prijem mleka odvija se u jednoj smeni. Sirovo mleko se 
proizvodi na farmama individualnih proizvo|a~a a u slu~aju 
potrebe ve}ih koli~ina mleka, mogu}e je vr{iti otkup tr`nih 
vi{kova mleka i od individualnih proizvo|a~a sa {ireg 
podru~ja koji gravitira mlekari. 
 
Odmah posle mu`e mleko se na sabirnom mestu hladi na 

+40C i skladi{ti u laktofrizu do transporta u mlekaru. 
 

Pri proizvodnji i mu`i mleka na farmama, va`no je da se 

izdvaja mleko sve`e oteljenih i le~enih krava i da se takvo 

mleko ne {alje u mlekaru na dalju preradu. 
 

Transport mleka od sabirnog mesta do mlekare obavlja se 

autocisternom. 
 

Mleko jutarnje mu`e ohla|eno na 40C dovozi se u mlekaru: 
Tehnolo{ki proces prijema mleka se obavlja preko linije 

prijema koja je kompletna i sastoji se od slede}ih 
funkcionalnih celina: 

 

 Kontrola kvaliteta sirovog mleka, 
 Istakanje mleka i prijem mleka 

 Skladi{tenje sirovog mleka i distribucija mleka na proizvodnju 
 Pranje cisterne i mlekovoda 

 
Kontrola kvaliteta sirovog mleka 

 

Kontrola kvaliteta sirovog mleka vr{i se svakog dana u 
laboratoriji. Kontrola kvaliteta vr{i se za svaku turu radi 
utvr|ivanja kvaliteta mleka i njegove podobnosti za proces 
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proizvodnje i utvr|ivanje kvaliteta mleka za potrebe 
odre|ivanja vrednosti mleka tj. cene mleka. 
 
Po dolasku mleka na rampu mlekare vr{i se me{anje mleka 
a zatim se ru~no uzima uzorak. Na osnovu rezultata analiza 
kiselinskog stepena vr{i se prva selekcija mleka i prema 
kvalitetu odre|uje se rezervoar u koji }e se mleko primati za 
odre|ene proizvode. Sve ostale potrebne analize rade se u 
laboratoriji. 
 
Istakanje mleka i prijem mleka 
 
Istakanje mleka odvija se preko linije prijema mleka, i 

obuhvata slede}e tehnolo{ke operacije: 

 
Istakanje vode iz linije prijema pre po~etka rada sa mlekom, 

 

Prepumpavanje mleka iz autocisterne i prijem mleka, 
 

Istakanje mleka iz linije prijema na kraju prijema mleka. 

Nakon zavr{enog uzorkovanja mleka i pripreme linije za 

prijem mleka, povezuje se cisterna koja je dovezla mleko sa 
rebrastim crevom linije prijema (1.1), koja u svom sastavu 
ima i filter i mera~ protoka. 

Slavine na liniji se nalaze u polo`aju za istakanje vode, tako 
da mleko iz linije potiskuje vodu u kanalizaciju. Kada se 

mleko pojavi na viziru okretanjem slavine u polo`aj za prijem 

mleka, mleko se usmerava i prima u laktofriz (1.2) gde se 
hladi I lageruje. Iz laktofriza, mleko se preko centrifugalne 
pumpe (1.3) prebacuje na dalju preradu. 
Nakon zavr{enog istakanja mleka vr{i se istiskivanje mleka iz 

linije prijema u rezervoar u koji se mleko predhodno primalo. 
Rebrasto crevo se pove`e sa priklju~kom za vodu, pusti se 
voda u liniju i ona potiskuje mleko. Kada se voda pojavi na 

viziru okretanjem slavine u polo`aj za istiskivanje mleka iz 
linije zatvara se protok prema rezervoarima, a voda se 
usmerava prema kanalizaciji. 
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O primljenoj koli~ini i kvalitetu mleka izdaje se nalog za 
svaku turu u broju primeraka koji je potreban. Ukoliko 
rezultati kvaliteta nisu gotovi istog dana, nalozi se izdaju 
slede}eg dana. 
 
Skladi{tenje sirovog mleka i distibucija istog 
 
Primljeno mleko se skladi{ti u laktofrizu (1.2) do dalje prerade. 
Laktofriz slu`i kao pufer rezervoar koji omogu}avaja da se 
kontinuirano vr{i prijem mleka i pasterizacije, i u njemu se 
vr{i skladi{tenje sirovog mleka u vidu zaliha. Tehni~ko 
re{enje povezivanja laktofriza sa linijama za punjenje, 
pra`njenje je izvedeno da je mogu}a promena namena 

kori{}enja. 

Punjenje i pra`njenje laktofriza obavlja se prema tehnolo{koj 
potrebi rada mlekare. 

Proces distribucije sirovog mleka na pasterizaciju obuhvata 

slede}e tehnolo{ke operacije: 
 

Prepumpavanje mleka iz cisterne do balansnog kotli}a 

Istiskivanje mleka iz linije na kraju rada 

 
Primljeno mleko iz laktofriza se prepumpava pumpom (1.3) 
na dalju preradu, na pasterizaciju, u balansni kotli}. Pre 

po~etka rada izvr{i se priprema i povezivanje linije za 
distribuciju mleka tako da mleko potiskuje vodu iz linije do 

balansnog kotli}a pastera. Kada se mleko pojavi na viziru, 

okretanjem slavine zaustavlja se protok mleka u balansni kotli} 
sve dok voda iz kotli}a ne do|e do minimuma. Zna~i da je 
mleko potisnulo vodu do balansnog kotli}a i pasterizacija 
mleka mo`e da po~ne. Po zavr{etku distribucija mleka, mleko 

iz linije se istiskuje vodom. Predhodno se izvr{i povezivanje 
linija i postavljanje slavina u polo`aj za tu tehnolo{ku 
operaciju, a zatim se pusti voda do njene pojave na viziru 

kada se slavina stavlja u polo`aj zaustavljen protok u 
balansni kotli} 
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Pranje autocisterne 
 
Pranje autocisterne vr{i se jedanput dnevno. Nakon 
zavr{enog prepumpavanja mleka iz autocisterne, vr{i se 
pranje cisterni toplom vodom. Kompletno pranje vr{i se ru~no. 
Prvo se vr{i ispiranje toplom vodom do pojave bistre vode. 
Zatim se cisterne peru rastvorom nepenu{avog deterd`enta 
sa ~etkom sa produ`enom ru~icom i na kraju se ispiraju 
toplom vodom. 
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PASTERIZOVANO MLEKO 
 
 
 
 
     Proizvodnja pasterizovanog mleka se odvija na slede}i 
na~in: 
     Mleko iz laktofriza (1.2), gde je lagerovano i ohla|eno, 
pomo}u centrifugalne pumpe (1.3) prebacuje se u balansni 
sud, koji je sastavni deo pastera (1.15). Ulazni ventil sa 
kontrolnom plovkom reguli{e ulaz mleka i odr`avanje 
konstantnog nivoa za vreme pasterizacije. Iz balansnog suda 

mleko se pumpom prebacuje u ulazni deo pastera i te~e u 

prvu sekciju pastera-sekciju za predgrejavanje. Ovde se 
rekuperativno zagreva sa ve} pasterizovani mlekom koje se 

hladi istovremeno. U ovoj sekciji, sirovo mleko se zagreva do 

65 oC. Tako zagrejano mleko se putem cevi odvodi u 
separator (1.9) koji radi na principu centrifugalne sile. 

Separacija centrifugiranjem koristi se za : 

   -pre~i{}avanje mleka 

   -odvajanje-separacija pavlake od obranog mleka. Na ovaj 
na~in vr{i se standardizacija mleka prema procentu masti 
ozna~enom u deklaraciji. 

Posle separacije, mleko se vra}a u paster radi daljeg 
zagrevanja do temperature pasterizacije sa toplom vodom 

koja se zagreva u kotlu za pripremu tople vode (1.31). Vrelo 

mleko dalje te~e u sekciju za odr`avanje, a onda se mleko 
vra}a u rekuperativnu sekciju radi hla|enja. Ovde 
pasterizovano mleko emituje toplotu hladnom dolaze}em 
sirovom mleku. Zatim se odlaze}e pasterizovano mleko hladi, 

najpre hladnom vodom, a zatim ledenom vodom koja se 
priprema u bazenu ledene vode (1.32). Temperatura 
ohla|enog mleka se normalno evidentira na istoj hartiji 

grafikona kao i temeratura za pasterizaciju. Grafikon se nalazi 
na komandnoj tabli zajedno sa instrumentom za bele`enje, 
regulatorom temperature kao i ventilom za skretanje mleka. 
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Ventil ima zna~ajnu ulogu. Ukoliko do|e do pada temperature 
ispod odre|ne vrednosti, automatski se pokre}e ventil za 
promenu pravca protoka i recirkulaciju mleka. 
     Pasterizovano i ohla|eno mleko se lageruje u 
izolovanom sudu (1.20) i onda ide na punilicu za PET 
ambala`u (1.11) slobodnim padom. Punjenje i zatvaranje 
ambala`e su zavr{ne oparacije u tehnolo{kom pocesu 
proizvodnje kozumnog mleka. Savremena punilica za 
pakovanje PET bocu, omogu}ava punjenje mleka pod 
higijenskim uslovima, brzo izvo|enje operacija i ta~nost 
punjenja. Tako zapakovano mleko se sla`e u transportno 
pakovanje, obla`e termoskupljaju}om folijom i transportnom 
trakom ulazi u tunel za pakovanje (1.12). Ovde se pod 

dejstvom temperature, folija potpuno prione za boce i na taj 

na~in je proizvod za{ti}en od mehani~kih o{te}enja i 
mogu}nosti infekcije. Ovi paketi se odnose u hladnja~u gde 

ostaju na temperaturi hla|enja do isporuke. 
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TEHNOLO[KI PROCES PROIZVODNJE JOGURTA  
 
 
 
 
     Od svih kiselo-mle~nih proizvoda jogurt je najpoznatiji i 
najpopularniji fermentisani napitak. Konzistencija, ukus i 
aroma menjaju se u zavisnosti od oblasti u kojoj se proizvodi. 
U nekim podru~jima jogurt se proizvodi u formi visoko 
viskozne te~nosti, dok u drugim zemljama ima oblik mekanog 
gela. 
     Mleko koje se koristi za proizvodnju jogurta mora da 

bude dobrog kvaliteta i prethodno se standardizuje na sadr`aj 

mle~ne masti i suve materije bez masti. 
     Jogurt se mo`e proizvoditii od punomasnog, delimi~no 

obranog i obranog mleka. 

     Standardizacija suve materije bez masti vr{i se 
dodavanjem mleka u prahu. 

     Termi~ka obrada koja se primenjuje za konzumno mleko 

nije dovoljna u proizvodnji kiselo-mle~nih proizvoda, pa je 

potrebno primeniti stro`ije temperaturne re`ime. 
     Projektom se predvi|a kori{}enje i radne Redi-set 
kulture proizvedene u istoj firmi ukoliko iz nekih razloga nije 

mogu}e nabaviti DVS Yo-Flex kulturu. 
     Yo-Flex (koncentrovana jogurtna kultura) predstavlja novu 

seriju jogurtnih kultura koja se sastoji od ta~no definisanih 

sojeva jogurtnih bakterija (Str. Thermophilus i Lb. Bulgaricus) 
koje daju {irok spektar arome i viskoziteta gotovog proizvoda. 
Izborom Yo-Flex kulture mogu}e je proizvesti jogurt sa ta~no 
definisanim organolepti~kim osobinama. Preporu~uje se 

kori{}enje YC - 380. 
     Mleko se iz laktofriza (1.2) prebacuje centrifugalnom 
pumpom (1.3) u separator (1.16) gde se vr{i standarsizacija 

mleka na potrebni procenat mle~ne masti. Mleko dalje ide na 
liniju pasterizacije (1.19) gde se pasterizuje na 95 oC, hladi 
na 42 oC i sa tom temperaturom odlazi u duplikator. 
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     Inkubacija se vr{i u duplikatoru kapaciteta 1.000 l (1.19). 
Duplikator je izolovan radi obezbe|enja konstantne 
temperature. Tok inkubacije treba kontrolisati pra}enjem 
stepena kiselosti. Inkubacija se prekida pri stepenu kiselosti 
32 Soxlet - Henkelovih stepeni. Temperatura se mora smanjiti 
na 12 - 15 oC sa ciljem usporavanja daljeg pove}anja 
kiselosti. Hla|enje jogurta se vr{i pomo}u ledene vode. 
Istovremeno se stvoreni gru{ mora podvrgnuti laganom 
mehani~kom postupku da bi se obezbedila konzistencija 
proizvoda. Vreme fermentacije je 4 - 5 sati. 
     Ove kulture se odlikuju slabom biohemijskom aktivno{}u 
po zavr{enoj fermentaciji tako da se tokom ~uvanja jogurta u 
periodu od 20 dana kiselost malo pove}ava. Na ovaj na~in 

znatno je produ`ena trajnost jogurta. Nakon zavr{ene 

inkubacije jogurt se razbija pomo}u me{alice 20 obrtaja u 
minuti, i istovremeno hladi ledenom vodom. Delimi~no 

ohla|en jogurt se prebacuje iz duplikatora u punilicu za jogurt 

(1.10), slobodnim padom, gde se pakuje u plasti~ne ~a{e od 
0,2 lit. Nakon toga, plasti~ne ~a{e se pakuju u plasti~ne 

gajbe i odnose u hladnja~u gde se  proizvod dohla|uje i 

ostaje na + 4 oC do isporuke.  

      Druga koli~ina jogurta se pakuje u PET boce od 1 I 
0.5 litra u punilici (1.11). 
Boce se sla`u u transportno pakovanje, obla`u 

termoskupljaju}om folijom i transportnom trakom ulazi u tunel 
za pakovanje (1.12). Ovde se pod dejstvom temperature, 

folija potpuno prione za boce i na taj na~in je proizvod 

za{ti}en od mehani~kih o{te}enja i mogu}nosti infekcije. Ovi 
paketi se odnose u hladnja~u gde ostaju na temperaturi 
hla|enja do isporuke. 
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TEHNOLO[KI PROCES PROIZVODNJE SIRA OD 
PARENOG TESTA  
 
 
 
 
     Sir od parenog testa se razlikuje po specifi~nim 
osobinama testa i na~inom zrenja, dok u vezi sa zahtevom 
za kvalitet nema razlike izme|u njega i drugih sireva. Mleko 
za proizvodnju ove vrste sira mora biti pogodno za 
podsiravanje, a to zna~i da ima normalan hemijski sastav, na 
prvom mestu izbalansiran odnos masti i belan~evina, da ima 
dobra organolepti~ka svojstva i da mu je sposobnost 

zgru{avanja dobra. 

     Sam proces izrade sira od parenog testa obuhvata 
slede}e operacije:  

   

- standardizacija mleka 
  - pode{avanje kiselosti mleka 

  - pode{avanje temperature mleka 

  - podsiravanje 

  - obrada gru{a i su{enje zrna 
  - formiranje grude 
  - rezanje grude 

  - parenje i soljenje grude 
  - zrenje sira od parenog testa   

- skladi{tenje 

 
 
STANDARDIZACIJA MLEKA 
 

     Kvalitet mleka, reolo{ke osobine i kalori~nost u velikoj 
meri zavise od sadr`aja masti u njemu. Sir sa manjim 
sadr`ajem masti ima `ilavije testo, dok previsoka masno}a 

mleka po pravilu prouzrokuje velike gubitke mle~ne masti sa 
surutkom tokom obrade gru{a. Zbog toga se mleko 
namenjeno za proizvodnju sira mora prethodno 
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standardizovati na potreban sadr`aj mle~ne masti sa ciljem 
da se dobije gotov proizvod sa deklarisanim sadr`ajem 
mle~ne masti u suvoj materiji sira i ujedna~enog kvaliteta. 
Obra~unavanje potrabnog sadr`aja masti u mleku vr{i se na 
razne na~ine. 
 
PODE[AVANJE KISELOSTI I TEMPERATURE MLEKA 
 
     Mleko se iz laktofriza (1.2) prebacuje centrifugalnom 
pumpom (1.3) u sirarsku kadu (1.4) gde se zagreva na 
temperaturu od 35 oC. Na toj temperaturi mleko ostaje sve 
dok se kiselost ne pove}a na 8 oSH. Ovako pripremljeno 
mleko se mo`e podsiravati.   

 

 
 

 

 
 

PODSIRAVANJE MLEKA 

 

     Podsiravanje mleka vr{i se dodavanjem onolike koli~ine 
sirila da se podsiravanje zavr{i za 45 minuta. Kraj 
zgru{avanja (gotovost gru{a) mo`e se ustanoviti na nekoliko 

na~ina. Jedan od na~ina je “proba-prelom preko prsta” {to se 
prakti~no izvodi zavla~enjem prsta u gru{ sa laganim 

podizanjem prsta navi{e. Drugi na~in se sastoji u tome da se 

dlanom pritisne gru{ od zida prema sredini. Ako se lako 
odvaja od zidova i ne ostavlja trag na zidu, znak je da je 
zgru{avanje zavr{eno. Na mestima gde je izvr{en prelom 
gru{a izdvojena surutka treba da bude `u}kasto-zelene boje i 

bistra.   
     Kad je zavr{eno podsiravanje, vr{i se rezanje gru{a 
lirom i harfom. Gru{ se usitnjava dok zrno ne dostigne 

veli~inu zrna p{enice, a onda se vr{i su{enje zrna 
dogrevanjem na 40 oC. Kada zrno o~vrsne, vr{i se ispu{tanje 
gru{a u predpresu (1.5). Slede}a tehnolo{ka operacija je 
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presovanje gru{a dok se istovremeno vr{i ce|enje surutke. 
Gruda ostaje na dnu predprese do potpunog oticanja surutke, 
a zatim se prebacuje na sirarski sto (1.7). Na radnom stolu 
gruda ostaje do narednog dana i za to vreme vr{i se zrenje 
baskije (grude). Po zavr{enom zrenju, baskija se prebacuje 
na ma{inu za izradu ka~kavalja (1.6) gde se istovremeno 
se~e na sitne komade koji se termi~ki obra|uju na istoj 
ma{ini. U isto vreme vr{i se soljenje, oblikovanje sira i 
punjejne u kalupe. Veli~ina kalupa je za sir od 1 kg i 2 kg.   
     Napunjeni kalupi ostaju 24 h na temperaturi od 18 oC. 
Posle ovog vremena sir  se vadi iz kalupa, sla`e na police 
(1.8), odnosi se u komoru za su{enje i sla`e na police (1.9). 
Su{enje sira se obavlja na temperaturi od 27 oC sa 

kretanjem vazduha od 0,2 m/s. U toku zrenja vr{i se nega 

sira. 
     Kada sir dobije koru, pakuje se u polietilensku kesu na 

pakerici za vakumsko pakovanje (1.13), ~ime se spre~ava 

mogu}nost plesnivosti sira. Na ovaj na~in manji su gubici i 
manji utro{ak rada na nezi sira.  

     Sir od parenog testa se pakuje u kartonske kutije, gde 

svaka kutija sadr`i po 6 komada sira od parenog testa. 

Prethodno na svakom siru se zalepi samolepljiva etiketa koja 
sadr`i deklaraciju o proizvodu. Ovako upakovan proizvod se 
~uva do isporuke. 
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          PROIZVODNJA SVE@EG (KREM) SIRA 
 
 
    Sve`i sirevi se ne podvrgavaju zrenju, nego se u promet 
stavljaju u sve`em stanju. 
    Proizvodnja sve`eg sira je jednostavna, ali se treba 
pridr`avati tehnolo{kih parametara da bi se dobio `eljeni 
kvalitet. 
     Zgru{avanje, koje nastaje uglavnom dejstvom mle~no-
kiselog vrenja, a manjim delom sirila, traje relativno dugo. 
Ce|enje gru{a tako|e traje dugo, a presovanje se ne vr{i, jer 
bi sir izgubio sposobnost bubrenja. 
     Sve`i sir sadr`i dosta vlage, po na{em Pravilniku 80%, 

ako se radi od obranog mleka i do 82%. Me{anjem sve`eg 

sira sa raznim dodacima nastaju sirni namazi. Dodaci mogu 
biti sve`e ili suvo vo}e i povr}e, za~ini, konzervirano 

vo}e i povr}e, suvo meso, ~okolada, kafa, {e}er itd. 

      Sve`i sir, zbog velike vlage, ima kratku trajnost, do 15 
dana u fri`ideru. Pasterizacija mleka je obavezna, jer 

nepo`eljni mikroorganizmi, ukoliko ih ima u mleku, ostaju 

netaknuti zbog odsustva zrenja sira. 

      Mleko se standardizuje na separatoru (1.16) i 
pasterizuje na pasteru (1.15) na 850 C, hladi na 28 — 300 C 
i  zaseje se mezofilnom kulturom. Podsirava se u duplikatoru 

(1.21), sa malom koli~inom sirila ( 0.6 — 1.5 gr. sirila ja~ine 
1/10.000 na 100 lit. mleka). 

      Koagulacija traje do postizanja pH 4.6 — 4.5. Tada se 

gru{ prebaci u predpresu (1.23) preko koje je ra{ireno gusto 
platneno cedilo radi ce|enja koje traje 6 — 10 ~asova. 
Ce|enje se mo`e vr{iti i u platnenim vre}ama od 20 kg. koje 
se pakuju jedna preko druge na sirarskom stolu. Da bi se 

ce|enje ubrzalo vre}e se nekoliko puta presla`u. 
      Oce|eni sir se soli sa 1% soli, a zatim se pakuje u 
odgovaraju}u ambala`u, plasti~ne kante od 3 kg. Do prodaje, 

sve`i sir se ~uva u hladnja~i na temperaturi 0 - 80C. 
       [to se ti~e ~istih kultura (maja) naj~e{}e se koristi 
me{avina mezofilnih mle~no-kiselih i aromogenih bakterija, 

 45



kao {to je Flora danica, na primer. Me|utim, mogu se koristiti 
i termofilne maje koje su pogodne za vreme toplih dana, jer 
se lak{e mo`e usporiti rast kiselosti sni`enjem temperature 
gru{a na 200 C. Mezofilne bakterije rade na 100C. 
        Sve`i (krem) sir se mo`e raditi i iz surutke. Takav sir 
se zove urda.  
      Urda se dobija izdvajanjem belan~evina iz surutke ~ija 
kiselost iznosi      80-90 oT. Surutka dobijena u proizvodnji 
sira od parenog testa, i iz predprese (1.23) se prebacuje u 
duplikator (1.22) gde se dalje vr{i termi~ka obrada. Obavlja 
se tako {to se proce|ena surutka lagano zagreva na 75-80 
oC tako da se na njenoj povr{ini uhvati deblji sloj koji se 
sastoji od belan~evina surutke i znatnih koli~ina mle~ne masti. 

Dobijena masa je dosta grube pahuljaste konzistancije, 

nakiselog ukusa. Ova masa se zatim prebacuje u prepresu 
(1.23),gde se obavlja ce|enje urde. Posle ce|enja, ona se 

soli i stavlja u plasti~ne kante, odnosi u hladnja~u gde ostaje 

do isporuke. 
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TEHNOLO[KI PROCES PROIZVODNJE MASLACA 
 
 
 
 
     Prilikom tipizacije mleka, izdvaja se odre|ena koli~ina 
pavlake na separatoru (1.16) koja se pasterizuje u duplikatoru 
(1.18) i hladi na temperaturu inkubacije. Dodaje se DVS 
masla~na kultura i vr{i se zrenje do odre|ene kiselosti. Posle 
zavr{enog zrenja, pavlaka se prebacuje u bu}kalicu (1.24) 
gde se vr{i proizvodnja maslaca. U procesu bu}kanja, 
pavlaka se podvrgava sna`nom me{anju radi razbijanja 

masnih kapljica koje omogu}avaju stvaranje zrnca maslaca. 

Bu}kanje je zavr{eno kada zrnca dostignu ore|enu veli~inu, 
posle ~ega se mla}enica ista~e. 

     Slede}a faza je pranje maslaca posle bu}kanja radi 

uklanjanja preostale mla}enice. Za pranje maslaca koristi se 
rashla|ena voda. Maslac se iz bu}kalice izbacuje na pokretni 

radni sto (1.25) gde se vr{i pakovanje u plsti~ne posude od 

250 gr., a onda u kartonske kutije. Ovako zapakovan maslac 

se odnosi u hladnja~u gde ostaje do distribucije. Skladi{tenje 
na niskoj temperaturi pobolj{ava kvalitet i smanjuje rizik 
deformacije paketa za vreme plasmana. 

     Maslac se ne sme skladi{titi du`e od propisanog roka 
va`nosti. Mo`e se skladi{titi kratko vreme na temperaturi od 

+4 oC, a ako je potrebno du`e vremensko skladi{tenje, mora 

se staviti u duboki zamrziva~ od cca -25 oC.  
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PROIZVODNJA I PAKOVANJE KISELOG MLEKA 

 

Kiselo mleko se proizvodi od istog mleka koje je pripremljeno i ispitano za 
proizvodnju jogurta. 

Mleko iz pastera sa temperaturom 42oC ide u jedan od duplikatora (1.20) gde mu se 
dodaje jogurtna kultura iz originalnog pakovanja (postupak dodavanja jogurtne kulture 
je isti kao i kod proizvodnje jogurta). Mleko se me{a 10 minuta, a zatim ide na 
pakovanje u plasti~ne ~a{e preko iste linije i ma{ine za pakovanje jogurta (1.10). 

Upakovano mleko se odnosi u termokomoru (6) gde se vr{i fermentacija na 

temperaturi 42oC. Fermentacija traje do 6 h na konstantnoj temperaturi i nakon 
postizanja pH 4,6 kiselo mleko se odvozi u komoru za hla|enje jogurta gde se brzo 

hladi na 20oC max za 60 minuta. Sa hla|enjem se nastavlja do 4oC, a vreme 
hla|enja nije ograni~eno. 

Kiselo mleko ostaje u hladnja~i na 4oC do isporuke. 

 

PROIZVODNJA I PAKOVANJE PASTERIZOVANE PAVLAKE 

 
Kisela pavlaka se pu{ta u promet kao: 

*kisela pavlaka sa 20 mm 

Dnevna koli~ina koja se proizvodi je maksimalno 546 l, svaki drugi dan. 

Po zavr{enoj standardizaciji na separatoru (1.16), homogenizaciji na homogenizatoru 
(1.17) i pasterizaciji na pasteru (1.15), pavlaka se hladi u duplikatoru (1.18) na      
38 — 42 oC nakon ~ega se dodaje ~ista kultura iz originalnog pakovanja LC Mix FO 
201 Visbyvac Dip 5u ili 10u.  
Po dodavanju ~iste kulture pavlaka se dobro prome{a i ide na pakovanje u plasti~ne 
~a{e preko iste ma{ine za pakovanje jogurta. 
Upakovana pavlaka se odnosi u termokomoru gde se vr{i fermentacija. 
Fermentacija traje 6 - 8 h. Posle zavr{ene fermentacije pavlaka ide u komoru za 

hla|enje gde se hladi na 4oC i ostaje do isporuke. 
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        KONTROLA KVALITETA - LABORATORIJA 

 

Laboratorija obuhvata kontrolu kvaliteta sirovog mleka i tehnolo{kog procesa 
proizvodnje i pakovanja i gotovih proizvoda na fizi~ko hemijske analize dok se 
bakteriolo{ke analize rade prema Pravilniku u ovla{}enoj instituciji. 

*Sirovo mleko se ispituje svakodnevno po dolasku autocisterne na rampu 

mlekare za svaku turu. Uzorak se uzima ru~no. 

 

Nakon uzimanja uzorka vr{i se ispitivanje kvaliteta mleka 

*temperatura mleka 

*specifi~na te`ina mleka metodom merenja laktodenzimetrom 

*kiselinskog stepena mleka metodom Sokslet Henkela SH 

*prisustvo inhibitornih materija metodom Biotest 

*% masti sirovog mleka metodom Gerbera 

*reduktazna proba 

*Kontrola kvaliteta mleka u rezervoarima za skladi{tenje vr{i se iz svakog 

rezervoara po zavr{etku punjenja i pre po~etka pra`njenja na analize 
Temperatura, % MM, St, SH. 

*Kontrola kvaliteta mleka i pavlake u toku pasterizacije uzorci se uzimaju na 
svakih 1 h ili pri promeni programa rada tj. zadatih parametara za analize % 
MM i SH 

*Kontrola kvaliteta za vreme pakovanja proizvoda uzorci se uzimaju na 
svakih 30 minuta sa ma{ina za pakovanje 

 

Uzeti uzorci se analiziraju na analize: 

*% MM 

*St specifi~na te`ina 

*temperatura 

*kiselost 

*proba na antibiotike 

*provera ta~nosti punjenja 

*provera vara folije 

*provera datuma 

 

 
 
 
 
 
Gotovi proizvodi se analiziraju svakodnevno pre isporuke, tako {to se uzorci uzimaju 
iz hladnja~e i ispituju na: 
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*% MM 

*St specifi~na te`ina 

*temperatura 

*kiselost 

*provera ta~nosti punjenja 

*provera vara folije 

*provera datuma 

O izvr{enim analizama vodi se uredna evidencija u laboratorisjkim knjigama. Obrada 
podataka i izve{taji o kvalitetu se rade svakodnevno prema zahtevu i potrebama 
rukovodioca. 
Bakteriolo{ke analize rade se po Pravilniku o bakteriolo{koj ispravnosti namirnica u 
ovla{}enoj laboratoriji. 
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        NORMATIVI POTRO[NJE SIROVINA I AMBALA@E 

 

 

 

 

PLANSKI NORMATIV ZA PROIZVODNJU PASTERIZOVANOG MLEKA SA 2.8% MM 

 

Planirana proizvodnja 353.580 l/god 

    968.7 l/dan 

 

 

Struktura pakovanja: 

-PET boca  1 l  968.7 l/dan 

 

Gubitak (kalo): 

-Rastur mleka 1% 

-Ambala`a 2% 

-Transportna ambala`a   1.5 set/dan 

 

Normativ utro{ka za Red 
broj 

NAZIV Jedinica 
mere 

dan godinu 

  

SIROVINE 

   

1. Standardizovano mleko sa 2,8% MM l 968.7 353.580 

  

AMBALA@A 

   

1. PET boca Kom. 970 354.050 

2. Plasti~na folija za zbirno pakovanje kg. 10 3.650 
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PLANSKI NORMATIV ZA PROIZVODNJU JOGURTA SA 2.8% MM 

 

 

Planirana proizvodnja 700.070 l/god 

      1918 l/dan 

 

 

Struktura pakovanja: 

-Plasti~ne ~a{e 0,2 l  918 l/dan 

-PET boce 1l i 0,5l        1.000l/dan  

 

Gubitak (kalo): 

-Rastur mleka 2% 

-Ambala`a 2% 

-Transportna ambala`a   1.5 set/dan 

 

Normativ utro{ka za Red 
broj 

NAZIV Jedinica 
mere 

dan godinu 

  

SIROVINE 

   

1. Standardizovano mleko sa 2,8% MM l 1957 714.315 

2. ^iste kulture kesica 2     730 

2.1 JoMix VM 1-30 Visbyvac DIP 10u kesica 1 365 

2.2. JoMix VM 1-30 Visbyvac DIP 20u kesica 1 365 

  

AMBALA@A 

   

1. Plasti~na ~a{a 0,2 l kom. 4.785 1.746.525 

2. PET boca 1l kom. 500 182.500 

3. PET boca 0,5l kom.      1.000 365.000 

 Plasti~na gajba za 6 l ~a{a od 0,2 l Kom.      160     300 

 

Za proizvodnju jogurta koristi se ~ista kultura po normativu. 
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PLANSKI NORMATIV ZA PROIZVODNJU KISELOG MLEKA SA 3,2% MM 

 

 

Planirana proizvodnja 176.879 l/god 

      494,5 l/dan 

 

 

Struktura pakovanja: 

-Plasti~ne ~a{e 0,2 l    484,6 l/dan 

 

 

Gubitak (kalo): 

-Rastur mleka 2% 

-Ambala`a 2% 

-Transportna ambala`a   1.5 set/dan 

 

Normativ utro{ka za Red 
broj 

NAZIV Jedinica 
mere 

dan godinu 

  

SIROVINE 

   

1. Standardizovano mleko sa 2,8% MM l 494,5 176.879 

2. ^iste kulture kesica 1 365 

2.1 JoMix VM 1-30 Visbyvac DIP 10u kesica 1 365 

2.2. JoMix VM 1-30 Visbyvac DIP 20u kesica 1 365 

  

AMBALA@A 

   

1. Plasti~na ~a{a 0,2 l kom. 1.437 524.505 

2. Al-poklopac za ~a{u 0,2 l kom. 1.437 524.505 

3. Plasti~na gajba za 6 l ~a{a od 0,2 l kom. 48 67 

 

Za proizvodnju kiselog mleka koristi se ~ista kultura po normativu. 
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PLANSKI NORMATIV ZA PROIZVODNJU PASTERIZOVANE PAVLAKE SA 20% MM 

 

 

Planirana proizvodnja 164.250 l/god 

        535 l/drugi dan 

 

 

Struktura pakovanja: 

-Plasti~ne ~a{e 0,2 l      535 l/dan 

 

 

Gubitak (kalo): 

-Rastur mleka 2% 

-Ambala`a 2% 

-Transportna ambala`a   1 set/dan 

 

Normativ utro{ka za Red 
broj 

NAZIV Jedinica 
mere 

dan godinu 

  

SIROVINE 

   

1. Standardizovano mleko sa 2,8% MM l    535   164.250 

2. ^iste kulture kesica 1 365 

2.1 JoMix VM 1-30 Visbyvac DIP 10u kesica 1 365 

  

AMBALA@A 

   

1. Plasti~na ~a{a 0,2 l kom. 2.675 821.250 

2. Al-poklopac za ~a{u 0,2 l kom.     2.675 821.250 

3. Plasti~na gajba za 6 l ~a{a od 0,2 l kom. 90 150 

 

Za proizvodnju kisele pavlake koristi se ~ista kultura po normativu. 
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PLANSKI NORMATIV ZA PROIZVODNJU GOTOVOG PROIZVODA SIRA OD 
PARENOG TESTA SA 45% MM U SM 

 

 

Planirana proizvodnja 456.250 kg/god 

                          1.250 kg/dan 

 

 

Struktura pakovanja:  

-Vakumsko 

plasti~na kesa 1,5 kg   1.250 kg/dan 

 

Transportno pakovanje: 

-Kartonska kutija za 6 kom. 

 

 

Normativ utro{ka za Red 
broj 

NAZIV Jedinica 
mere 

dan godinu 

  

SIROVINE 

   

1. Standardizovano mleko sa 3,2% MM l 15.000 5.475.000 

2. Sirilo 1:10.000 kg 1 365 

3. Kuhinjska so (2,5%) kg 8 2.920 

4. Sir od parenog testa kg 1.250   456.250   

  

AMBALA@A 

   

1. Plasti~na kesa 1,5 kg kom. 833 304.167 

2. Etikete za kese kom. 833 304.167 

3. Kartonska kutija kom. 140  51.100 
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PLANSKI NORMATIV ZA PROIZVODNJU GOTOVOG PROIZVODA SVE@EG  SIRA 

 SA 10% MM U SM 

Planirana proizvodnja 55.480 kg/god 

                         152 kg/dan 

Struktura pakovanja:  

-Plasti~na kanta 3 kg (100%)  152 kg/dan 

Gubitak (kalo): 

-Standardizovano mleko 2% 

-Ambala`a 2% 

 

Normativ utro{ka za Red 
broj 

NAZIV Jedinica 
mere 

dan godinu 

  

SIROVINE 

   

1. Standardizovano mleko sa 2,8% MM l 912 332.880 

2. Kalcijum-hlorid kg 0,32 116.8 

3. Sirilo 1:10.000 l 0,2 73 

4. Kuhinjska so (2,5%) kg 3,5 1277,5 

5. ^iste kulture 

LC MIX F02-01 Visbyvac DIP 20u 

kesica 1 365 

  

AMBALA@A 

   

1. Plasti~na kanta za 3 kg kom. 51 18.493 

2. Plasti~ni poklopac za kantu kom. 51 18.493 

3.  Samolepljiva etiketa kom. 51 18.493 

 

Za proizvodnju sira koristi se ~ista kultura po normativu. 
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PLANSKI NORMATIV ZA PROIZVODNJU GOTOVOG PROIZVODA MASLACA SA 

82% MM 

Planirana proizvodnja   48.545 kg/god 

(svaki drugi dan)            266 kg/dan 

 

 

Struktura pakovanja:  

-Plasti~ne posude 250 gr.   266 kg/dan 

 

 

 

Normativ utro{ka za Red 

broj 

NAZIV Jedinica 

mere 

dan/2 godinu 

  

SIROVINE 

   

1. Pavlaka 40% l 546 199.290 

  

AMBALA@A 

   

1. Plasti~ne posude od 250 gr. kom. 2.184 397.488 

2. Etikete za posude kom. 2.184 397.488 
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RADNA SNAGA 

 U pogonu za preradu mleka predvi|en je rad u jednoj smeni, s obzirom na na~in 

proizvodnje i predvi|eni kapacitet. 

     Za obavljanje procesa prerade mleka neophodni su, osim proizvodnih radnika, i 

prate}e slu`be ~ime se ceo ciklus proizvodnje mo`e osamostaliti. U okviru ove radne 

celine potrebni su slede}i izvr{ioci odgovaraju}e kvalifikacione osposobljenosti: 

 

 Radno mesto kvalifikacija stru~na sprema I 

1. Tehnolog proizvodnje VSS in`. tehnologije  1 

2. Radnik na prijemu SSS mlekar 2 

3. Laborant SSS 
tehni~ar prehrambene 

struke 
2 

4. Mlekarski radnik SSS mlekar 3 

5. Radnik na pakovanju KV mlekar 4 

6. Higijeni~ar NK - 2 

10. 
Radnik na prikupljanu 

sirovina 
KV mlekar 2 

12. 
Voza~ za razvoz gotovih 

proizvoda 
KV - 3 

13. Radnik na odr`avanju KV 

elektrotehni~ka {kola 

ma{inska {kola 

1 

 Ukupno   20 

Ukupno je potrebno 20 izvr{ioca. 
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4.0 MOGU]I ZNA^AJNI UTICAJI PROJEKTA NA @IVOTNU SREDINU 

Pored prirodnih sastojaka u svaku od sfera Zemlje dospevaju i supstance koje se 

ina~e u njima ne nalaze, ili su prisutne u manjim koncentracijama. Ovakve materije 

se obi~no smatraju {tetnim, a svojim prisustvom i delovanjem mogu da ugroze 

zdravlje ljudi, izazovu o{te}enje vegetacije, ugroze opstanak `ivotinjskih vrsta i 

propadanje kulturnih i materijalnih dobara. 

Ove materije mogu da se emituju iz prirodnih izvora (vulkani, {umski po`ari i sl.) ali 

tako|e i antropogenim procesima. Su{tina zaga|enja sastoji se u promeni odnosa 

koncentracija prisutnih materija u odre|enim sferama. 

Kada se neka materija emituje iz izvora, ona se obi~no ne zadr`ava na mestu svog 

ulaska u `ivotnu sredinu ve} migrira u okviru sfere u koju je dospela. 

Uloga hemijskih osobina supstanci je zna~ajna u procesu njihovog preme{tanja 

izme|u sfera. 

Mogu}i zna~ajni uticaji projekta na kvalitet vazduha 

Mogu}i uticaj projekta na kvalitet vazduha mo`e se sagledati u toku redovnog rada i 

za slu`aj udesa. 

U toku redovnog rada projekta kvalitet vazduha mo`e biti ugro`en emisijom izduvnih 

gasova iz motora vozila (putni~kih automobila i transportnih vozila za dopremanje 

ambala`e, sirovina i otpremanje gotovih proizvoda). 

Kao kriti~nu fazu u kojoj je mogu} udes treba izdvojiti mogu}nost iscurenja 

rashladnog sredstva — freona iz rashladnog sistema komora za hla|enje i ~uvanje 

gotovih proizvoda. 

Zna~ajan deo svih emisija {tetnih materija poti~e iz procesa sagorevanja goriva u 

motorima vozila. Saobra}aj predstavlja jedan od najve}ih izvora zaga|enja 

ugljovodonicima, CO, Nox. Nesagorelo ili nedovoljno sagorelo gorivo emitovano iz 

izduvnog sistema vozila sadr`i zna~ajne koli~ine isparljivih organskih jedinjenja. 

Benzinski motori putni~kih automobila emituju vi{e nesagorelih ugljovodonika nego 

dizel motori. 

Transportna vozila ~iji broj najvi{e prisutan na lokaciji kao gorivo koriste dizel D2. 
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Karakteristike dizel goriva D2 

Dizel gorivo (gasno ulje) je derivat nafte {irokog spektra primene Tklju~. 180-3600 

stepeni Celzijusovih, sa sposobno{}u lakog paljenja. Koristi se u svim vidovima 

saobra}aja.  

Dizel gorivo D2 se koristi za pogon brzohodnih dizel motora u normalnim uslovima 

rada. 

Osnovni zahtevi za dizel goriva propisani su standardom B.H2.410/1 : 

• gustina na  150 C                0,81 — 0,86 g/ml, 

• destilacija do 3600 C             90% 

• viskozitet na   200 C              1,8 — 9,0 mm2 /s 

-      temperatura stinjavanja             ispod - 50 C  

-      temperatura paljenja                iznad  650 C, 

-      sadr`aj koksa                       max 0,10 (m/m), 

-       sadr`aj pepela                     max 0,02% 

-       sadr`aj vode                       max 0,10%, 

-       sadr`aj sumpora                    max 1,0% 

                                                            

Ugljovodonici prouzrokuju o{te}enje `ivotne sredine uglavnom reaguju}i sa azotnim 

oksidima pri ~emu formiraju troposferski ozon koji predstavlja glavnu komponentu 

fotohemijskog smoga. Ugljovodonici i azotni oksidi su tipi~ne komponente izduvnih 

gasova iz saobra}aja. 

Nemetanski ugljovodonici emituju se iz vozila tokom tankovanja (punjenja rezervoara 

vozila), starta motora i vo`nje i posle prestanka rada iz zagrejanog motora. 

Prizemni ozon je polutant sa izra`enim toksi~nim efektima. On naru{ava ljudsko 

zdravlje, {tetno deluje na poljoprivredne kulture, {ume i {irok opseg prirodnih i 

sinteti~kih materijala, jednom re~ju {tetan je za `ivotnu sredinu. 
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Prizemni ozon doprinosi efektu globalnog zagrevanja. 

Benzen je prirodni sastojak sirove nafte. Benzen se u vazduhu naro~ito javlja kao 

produkt sagorevanja iz motornih vozila koji kao pogonsko gorivo koriste benzin. 

Koncentracije su najve}e u blizini pumpnih stanica, skladi{ta benzina i industrija koje 

koriste ili proizvode benzin. 

Uticaj supstanci izduvnih gasova vozila na `ivotnu sredinu ogleda se u slede}em : 

             -   Ugljen-monoksid (CO) — doprinosi op{tem zagrevanju uklanjaju}i 

hidroksilne radikale iz vazduha omogu}uju}i stvaranje metana, jakog gasa staklene 

ba{te, 

- Azotni oksidi (NOx) — kisele ki{e, indirektno doprinose zagrevanju 

putem formiranja prizemnog ozona ; gasovi staklene ba{te 

- Ozon --- o{te}uje vegetaciju i useve ; gas staklene ba{te 

- Olovo — zadr`ava se dugo u `emlji{tu, rastvara se u vodi I ulazi u 

lanac ishrane na nekoliko nivoa 

- Ugljovodonici — indirektno doprinosi op{tem zagrevanju putem 

formiranja prizemnog ozona (smoga) 

- Benzen — nije prime}en poseban uticaj na `ivotnu sredinu 

Tokom redovnog rada objekta dolazi do emisije izduvnih gasova iz motora putni~kih i 

transportnih vozila u atmosferu. 

Frekvenca dostavnih vozila sirovina maksimalna je u jutarnim satima. Pri istovaru 

sirovina i utovaru gotovih proizvoda isklju~uje se rad motora. 

S obzirom da se objekat nalazi u selu gde je frekvencija vozila relativno mala, 

emisija izduvnih gasova vozila koji }e u toku dana do}I na lokaciju je neznatna. 

Kao udesnu situaciju koja mo`e imati uticaj na kvalitet vazduha treba izdvojiti 

mogu}nost ispu{tanja (iscurenja) rashladnog sredstva iz rashladnog sistema hladnja~e 

(komore) u kojoj se hlade i ~uvaju gotovi proizvodi. Do ispu{tanja rashladnog fluida 

mo`e do}I prilikom radova na odr`avanju, popravci i u slu`aju kvara. 
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U procesu hla|enja i ~uvanja gotovih kao rashladno sredstvo u komorama 

(hladnja~ama) koristi se freon. 

Karakteristike freona 

     Freoni (hloro — fluoro — ugljenici CIFC) su gasovi lak{I od vazduha I koriste se 

uglavnom kao rashladna sredstva u sistemima sredstava i opreme za hla|enje 

(komore, tuneli za duboko zamrzavanje, zamrziva~i, fri`ideri). U vazduhu ostaju 

veoma dugo, ponekad I po nekoliko godina. ^im dospeju u gornje delove atmosfere, 

pod uticajem UV zra~enja razla`u se i osloba|aju hlor, koji je u stanju da uni{ti 

stotine hiljada molekula ozona. 

      Smatra se da su freoni do sada uni{tili 5% ukupnog ozonskog omota~a. 

      Svi fluorougljenici su podlo`ni termi~kom razlaganju ako se izlo`e dejstvu 

plamena ili u`arenog metala. Produkti razlaganja hlorfluorovodonika su 

fluorovodoni~na i hlorovodoni~na kiselina, uz manje koli~ine fozgena i karbonilfluorida 

koji je vrlo nestabilan i u prisustvu vlage brzo se menja u flurovodoni~nu kiselinu i 

ugljendioksid. 

Mogu}i zna~ajni uticaji projekta na kvalitet zemlji{ta i voda 

        Potencijalna opasnost ugro`avanja zemlji{ta, podzemnih i povr{inskih voda, 

tokom redovnog rada projekta prvenstveno le`i : kod ispu{tanja nus produkata 

proizvodnje zajedno sa tehnolo{kim otpadnim vodama, iz iz rezervoara transportnih 

vozila i putni~kih automobila, pojavi zauljanih otpadnih voda, u razno{enju ~vrstog 

otpada i dr. Nus produkti koji se javljaju u procesu prerade mleka (surutka, mle~ne 

masti i dr.) ne bacaju se u kanalizaciju, ve} svakodnevno kao ~vrst otpadni materijal 

sakupljaju suvim ~i{}enjem i bacaju u posebne kante. Ovako sakupljeni otpad iz 

procesa proizvodnje koristi se kao sto~na hrana. [to se ti~e surutke kao 

najzastupljeniji nuz proizvod u tehnolo{kom procesu, ona se u toku rada ispu{ta u 

spoljni rezervoar gde se surutka lageruje do isporuke. Dinamika izdavanje surutke je 

uglavnom u jutarnjim satima kada dolazi cisterna sa farme u I|o{u sa sirovim 

mlekom. Posle istakanja mleka, cisterna se puni surutkom preko centrifugalne pumpe. 

Tako|e, svi proizvo|a~i mleka koji smostalno donose mleko u objekat, po istakanju 

mleka, pune svoje sudove surutkom koju koriste za ishranu stoke. Po{to je surutka 

jako kvalitetna i zdrava namirnica na{lo se tehnolo{ko re{enje za kori{}enjem surutke 

kao gotovog proizvoda, posle pasterizacije. 

 63



          Raspored koli~ina surutke : 2.000 litara se isporu~uje farmi, 1.000 litara ide 

u preradu a preostale koli~ine se izdaju proizvo|a~ima mleka. 

           Tehnolo{ke otpadne vode koje nastaju pranjem pribora, opreme, ure|aja, 

zidova i podova radnih prostorija, se putem slivnika (sa ugra|enim sifonom za 

spre~avanje povratnih mirisa i pojave glodara) i kanalizacionih cevi, pre upu{tanja u 

tehnolo{ku septi~ku jamu odvode do separatora masti i ulja, gde se vr{i talo`enje 

masti i ulja. Otpadna voda o~i{}ena od mle~nih masno}a se odvodi u 

vodonepropustnu septi~ku jamu . Kvalitet tehnolo{kih otpadnih voda se kontroli{u u 

skladu sa zakonskom regulativom koja se odnosi na ovu vrstu objekta. 

           Verovatno}a procurivanja rezervoara transportnih i putni~kih vozila zavisi 

od mnogobrojnih faktora kao {to su : kvalitet konstrukcije i izrade rezervoara, kontrola 

stanja i odr`avanje rezervoara, kiselost `emlji{ta i dr. Obim posledica, odnosno 

intenzitet ugro`avanja zemlji{ta i voda zavisi od koli~ine goriva u rezervoaru u 

momentu udesa, blizine vodoprijemnika, odnosno podzemnih voda, koeficijenta 

filtracije `emlji{ta i dr. Najve}e posledice od zaga|enja naftnim derivatima mogu se 

osetiti u hidrosferi. 

            Zauljane otpadne vode mogu se javiti usled spiranja vodom eventualno 

prosutog ulja i naftnih derivata sa manipulativnih povr{ina i internih saobra}ajnica. 

Ukoliko su ovakvi akcidenti ~esti, sve zauljane vode potrebno je kontrolisano odvoditi 

preko protivpo`arnih {ahtova i mre`e cevovoda u talo`nikei separatore, a potom u 

vodonepropustnu septi~ku jamu uz obaveznu predhodnu kontrolu istih.  

             Razno{enje ~vrstog otpada mogu}e je u slu~aju posipanja istog iz kanti 

i rasturanja po okolini od strane `ivotinja (psa lutalica, ma~aka i sl.). 

              Pored havarijskih situacija iscurenja goriva iz rezervoara u redovnom 

radu projekta na manipulativnim povr{inama i internim saobra}ajnicama se sakupljaju 

zaga|uju}e materije kao rezultat : 

- talo`enje izduvnih gasova, 

- habanje guma, 

- prosipanje mleka, goriva i maziva, 

- talo`enje iz atmosfere. 
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Posebnu grupu veoma kancerogenih materijala predstavljaju produkti nekompletnog 

sagorevanja goriva. 

Udesne situacije mogu nastati usled tehni~ke neispravnosti ure|aja i opreme, izazvani 

od strane ljudskog faktora ili elementarne nepogode. 

Teorijski mogu}e udesne situacije: 

- iscurenje mleka iz rezervoara autocisterni, 

- prelivanje sadr`aja iz {ahte za sakupljanje masti i ulja, 

- nekontrolisanog isticanja goriva iz rezervoara vozila i 

- po`ari. 

Mogu}i zna~ajni uticaji pove}anog nivoa buke 

Mogu}ih zna~ajnih uticaja buke na `ivotnu sredinu nema. Projektom izazvano 

pove}anje nivoa buke nastaje; 

- radom motora putni~kih i transportnih vozila i 

- radom kompresora. 

Navedena buka koja se javlja na lokaciji je periodi~na i traje kratko — samo u vreme 

rada motora transportnih i putni~kih vozila i u toku rada kompresora pri etiketiranju 

proizvoda. 

       Kako se dopremanje sirovine i otpremanje gotovih proizvoda vr{i u jutarnjim 

satima kada je i najve}a frekvencija vozila koji u toku dana do|u na lokaciju, u tom 

periodu stambeni objekti u okru`enju bi}e izlo`eni uticaju pove}anog nivoa buke. 

Uticaj pove}anog nivoa buke na stanovni{tvo susednih objekata mo`e se 

smanjiti podizanjem apsorpcionih barijera zasadima drvoreda ({to je i u~injeno) i 

izgradnjom zidova prema stambenim objektima i sl. . 
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Mogu}i zna~ajni uticaji intenziteta vibracija, toplote i zra~enja 

     Tokom redovnog rada projekta na lokaciji ne o~ekuje se toplotno i drugo 

(jonizuju}e i nejonizuju}e) zra~enje, kao ni vibracije od rada opreme i oru|a, pa se 

ne o~ekuje njihov negativni uticaj na `ivotnu sredinu. 

      Do pove}anja intenziteta toplotnog zra~enja mo`e do}I samo u slu~aju udesa, 

tj. po`ara. 

Mogu}i zna~ajni uticaji na zdravlje stanovni{tva 

Neki ugljovodonici koji se emituju iz benzinskih i dizel motora su kancerogeni (npr. 

benzen), drugi izazivaju pospanost, iritaciju o~iju i respiratornog trakta, ka{alj. 

Uticaji supstanci izduvnih gasova vozila na zdravlje ljudi : 

1. Ugljen-monoksid (CO)  - smrtonosan u ve}im koli~inama, pogor{ava stanje 

sr~anih obolenja, mo`e uticati na centralni nervni sistem, ote`ava protok 

kiseonika kroz krv, usporava refleks, izaziva gu{enje  

2. Azotni oksidi (Nox) — ugro`avaju respiratorni trakt, ote`avaju disanje, 

pove}avaju podlo`nost virusima i infekcijama i mogu}e raku 

3. Ozon — nadra`uje o~I, nos i grlo, rizi~an za asmati~are, osobe sa disajnim ili 

sr`anim oboljenjima, decu i osobe koje se bave te`im poslovima 

4. Olovo — izuzetno otrovno, uti~e na nervni sistem i krv, mo`e usporiti mentalni 

razvoj, naro~ito mla|e dece 

5. Ugljovodonici — gu{enje, iritacija o~iju, pospanost 

6. Benzen — kancerogen 

Uticaj ispu{tenog (iscurenog) rashladnog fluida (freona) mo`e predstavljati opasnost 

za zaposlene. Ako slu~ajno do|e do isticanja freona iz ure|aja treba ga eliminisati iz 

prostorija prirodnim putem, provetravanjem. 

        Danas se kao rasladna sredstva koriste freoni — fluorougljenici koji su manje 

otrovni od odgovaraju}ih hlorisanih ugljovodonika. Ova manja otrovnost dovodi se u 

vezu sa ve}om stabilno{}u veze C-F (ugljenik-fluor). 
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         U odre|enom obimu, isparljivi fluorougljenici poseduju narkoti~na svojstva 

sli`na, ali slabija od onih koja pokazuju hlorisani ugljovodonici. Naprimer, ako se 

dihlordifluorometan — CC12F2- (fluorougljenik 12) udi{e pri 5%-noj zapreminskoj 

koncentraciji, izazva}e vrtoglavicu, a pri udisanju 15%-ne koncentracije do}I do 

gubitka svesti. 

          Rashladni fluid koji poprska telo mo`e da ozledi ko`u zbog naglog 

smrzavanja. Zato osobe koje rade na servisiranju moraju da budu opremljene 

odgovaraju}om za{titnom opremom (rukavicama, gas-maskama i ode}om 

nepropustnom na gas). 

   Niske temperature koje se odr`avaju u komori za hla|enje i ~uvanje mle~nih 

proizvoda mogu da budu veoma opasne ukoliko zaposleni ostane nepotrebno du`e 

unutra ili nehoti~no bude zaklju~an izvana. Zbog toga svaka osoba koja ulazi u 

ovakve prostorije mora: 

- da nosi za{titno odelo koje odgovara temperaturama u takvim 

prostorijama, 

- imati mogu}nost izlaska napolje, {to se posti`e opremanjem vrata 

tako da se ista mogu otvarati kako spolja tako i iznutra, 

- imati nadzor drugog zaposlenog svakog ~asa (bilo obilaskom ili 

pozivima). 

   Po zavr{etku poslova, pre zatvaranja vrata prostorije, odgovorni radnik treba 

da izvr{I finalnu kontrolu i uveri se da nije neko slu~ajno ostao unutra. 

            U toku redovnog rada objekat nema uticaja na stanovnike Mokrina koji 

`ive u nekoliko stambenih objekata u okolini lokacije. Poreme}aj kvaliteta `ivotne 

sredine zaposlenih ogleda}e se samo tokom kretanja transportnih vozila 

manipulativnim prostorom u vidu pove}anja: emisije pra{ine, pove}anja nivoa buke i 

emisije izduvnih gasova usled rada motora vozila. 

Mogu}i zna~ajniji uticaji projekta na meterolo{ke parametre i klimatske karakteristike 

   Mogu}ih zna~ajnih uticaja projekta tokom redovnog rada na meterolo{ke 

parametre i klimatske karakteristike nema. 
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    Uticaj projekta na meterolo{ke parametre i klimatske karakteristike mo`e se 

sagledati u slu~aju udesa iscurenja rashladnog sredstva-freona. 

     Freoni predstavljaju hloro-fluoro-ugljenike (CIFC). Oni su lak{I od vazduha I 

kao takvi u atmosferi ostaju veoma dugo, ponekad I po nekoliko godina. 

      U gornjim delovima stratosfere energija UV zra~enja razbija molekul ozona na 

jedan slobodan atom (O) I jedan molekul kiseonika (O2). U  ovom procesu UV zraci 

tro{e svoju energiju, tako da ne prolaze u ni`e delove atmosfere. U prirodnom 

procesu O i O2 brzo se kombinuju formiraju}i nov molekul ozona (O3). U normalnim 

uslovima koli~ina ozona u stratosferi je stabilna, a koli~ina UV zra`enja koje prodire u 

ni`e slojeve atmosfere minimalna. 

     Kada UV zrak udari u hloro-fluoro-ugljeni~ni molekul osloba|a se atom hlora 

(CL), koji sada napada molekul ozona razbijaju}I ga na molekul i atom kiseonika. 

Slobodan atom kiseonika odmah stupa u reakciju sa hlorom formiraju}I nestabilno 

jedinjenje hlor-monoksid. Atomi hlora su veoma stabilni i u stanju su da uni{te i do 

100.000 molekula ozona pre nego {to postanu neutralni. Opasno ultravioletno 

`ra~enje zaustavlja ozonski omota~. Ukolikoje omota~ o{te}en, opasni zraci prodiru 

do povr{ine Zemlje, gde mogu izazvati rak ko`e i slabljenje imunolo{kog sistema 

~oveka. 

    Smatra se da su freoni do sada uni{tili oko 5% ukupnog svetskog ozonskog 

omota~a. 

Relativno mali broj vozila (automobili i transportna vozila) koji u toku dana do|e I 

ode sa lokacije ne mo`e bitnije promeniti meterolo{ke parametre i klimatske 

karakteristike. 

Mogu}i zna~ajniji uticaji projekta na eko sistem 

Eksploatacija projekta tokom redovnog rada ne}e imati uticaja na floru i faunu 

predmetne lokacije. 

Mogu}i zna~ajniji uticaji projekta na naseljenost, koncentracije i migracije stanovni{tva 

U neposrednom okru`enju nalaze se individualni stambeni objekti. U toku redovnog 

rada objekta ne dolazi do uticaja na nastanjenost, pove}anje ili smanjenje 

koncentracije i migracije stanovni{tva ovog dela Mokrina 
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Mogu}i zna~ajniji uticaji projekta na namenu i kori{}enje povr{ina 

Uticaj projekta na povr{ine gde su izgra|eni susedni stambeni objekti ose}a}e se 

samo za vreme kretanja transportnih vozila (zbog pove}anog nivoa buke i emisije 

izduvnih gasova). U cilju smanjenja uticaja emisije izduvnih gasova i pove}anog nivoa 

buke potrebno je {to je mogu}e vi{e ozeleniti, naro~ito delove pored ograde prema 

susedu ({to je ura|eno). 

Mogu}i zna~ajniji uticaji projekta na komunalnu infrastrukturu 

Mogu}ih zna`ajnijih uticaja projekta na komunalnu infrastrukturu nema. 

Mogu}i zna~ajniji uticaji na prirodna dobra posebnih vrednosti i nepokretna kulturna 

dobra i njihovu okolinu  

U neposrednoj blizini projekta nema prirodnih dobara posebnih vrednosti i nepokretnih 

kulturnih dobara koji bi mogli biti izlo`eni uticaju projekta. 

Mogu}i zna~ajniji uticaji projekta na pejsa`ne karakteristike podru~ja 

Nema zna~ajnijih uticaja projekta na pejsa`ne karakteristike podru~ja.     
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5.0  PROCENA UTICAJA NA @IVOTNU SREDINU U SLU^AJU UDESA 

           Uticaj tretiranog objekta u akcidentnim situacijama ogleda se : 

- prosipanju mleka iz transportnih vozila 

- kvarljivosti mleka i mle~nih prera|evina, 

- nekontrolisanog izlivanja tehnolo{kih otpadnih voda, 

- nastanku po`ara u objektima na lokaciji, 

- izlasku freona iz rashladnog sistema 

Uticaj projekta u slu~aju akcidenta na vazduh 

             Po`ari mogu nastati usled tehni~ke neispravnosti ure|aja i opreme u 

proizvodno skladi{nom delu objekta, kao posledica ljudskog faktora ili elementarnih 

nepogoda tzv. vi{ih sila. 

Usled dejstva tzv. vi{e sile (udar groma, ratna dejstva i sl. ) na lokaciji mo`e do}I do 

po`ara ve}ih razmera. Udesi (akcidenti) izazvani tzv. vi{om silom ne mogu se 

unapred predvideti pa se `ivotna sredina ne mo`e preventivno za{tititi, ve} se u 

slu~aju akcidenta mo`e vr{iti samo saniranje posledica izazvanih dejstvom vi{e sile. 

Po`ar mo`e nastati paljenjem naftnog derivata ili elektroinstalacija. 

Na lokaciji postoji mogu}nost paljenja manjih koli~ina prosutih naftnih derivata i 

pojava po`ara manjih razmera koji bi doveo do lokalnog i vrlo kratkotrajnog 

zaga|enja vazduha bez posledica po zdravlje ljudi. Kao najopasniji produkti 

nepotpunog sagorevanja naftnih derivata mogu se javiti ugljenmonoksid i formaldehid. 

Uzimaju}I u obzir toksikologiju produkata sagorevanja, masu gasovitih proizvoda, 

toplotu i brzinu sagorevanja kao i vremenske prilike na lokaciji, mo`e se proceniti da 

u slu~aju po`ara mo`e do}I do lokalnog i ne dugotrajnog zaga|enja vazduha bez 

trajnih posledica. Rizik po zdravlje zaposlenih je mali jer brzina gorenja dozvoljava 

evakuaciju zaposlenih na sigurna rastojanja. 
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Zbog stalnog prisusrva zaposlenih u slu~aju po`ara o~ekuje se blagovremena 

intervencija jo{u po~etnoj fazi. 

Zaga|enje `ivotne sredine produktima sagorevanja inventara i opreme u objektu i 

samog objekta bi bilo kratkotrajno i lokalnog karaktera bez posledica po zdravlje ljudi. 

Na lokaciji postoji adekvatna `a{tita od po`ara (spoljna i unutra{nja hidrantska mre`a, 

mobilna oprema, ru~ni aparati i sl.) kako bi se blagovremeno reagovalo u slu~aju 

izbijanja po`ara i spre~ilo eventualno {irenje po`ara. 

Na kvalitet vazduha mogu uticati i isparenja koja se javljaju u slu~aju prosipanja ili 

iscurenja naftnih derivata (dizela D2 I benzina). 

Freon u slu~aju izlaska iz rashladnog sistema mo`e imati uticaja na ozonski omota~, 

jer se hlor kao hemijski element prisutan u freonu pod uticajem UV zraka vezuje sa 

slobodnim atomom kiseonika pri ~emu dolazi do formiranja hlor-monoksida. 

Uticaj projekta u slu~aju akcidenta na vode i okolno zemlji{te 

       Na lokaciji mo`e do}I do: 

- prosipanja mleka iz transportnih vozila, 

- kvarenja mleka i mle~nih proizvoda, 

- nekontrolisanog izlivanja tehnolo{kih otpadnih voda, 

- izbacivanje surutke i ostalih otpadaka bez tretmana u septi~ku jamu 

- iscurenja (prosipanja) izvesnih koli~ina naftnih derivata iz rezervoara 

vozila, 

- po`ari. 

Pri prijemu mleka, mleko se iz kanti ru~no presipa u transportno vozilo ili cisternu, pa 

prilikom ru~nog presipanja zbog eventualne nepa`nje mo`e do}I do rasipanja izvesne 

manje koli~ine mleka koja }e se razliti po terenu ili podu prijemne prostorije. 
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Do prosipanja ve}ih koli~ina mleka mo`e do}I usled o{te}enja konstrukcije 

autocisterne kada mo`e da istekne kompletna koli~ina mleka. Ako do udesa do|e na 

manipulativnom prostoru oko objekta, iscurelo mleko se ispira vodom  i preko slivnika 

i kanalizacione mre`e odvodi prvo u separator masti a onda u vodonepropustnu 

septi~ku jamu. 

Mleko spada u veoma osetljive namirnice tako da je veoma podlo`no kvarenju tj. 

Uticaju raznih vrsta bakterija. Ono je veoma osetljivo na povi{ene temperature 

vazduha, kada i dolazi do pove}anja kiselosti i kvarljivosti mleka. U slu~aju da do 

ovog udesa do|e u samom poslovnom objektu, mleko i mle~ni proizvodi se ne smeju 

isporu~iti potro{a~ima, ve} se isti mogu koristiti samo kao sto~na hrana. Zbog svoje 

osetljivosti i podlo`nosti kvarenju mle~ni proizvodi se svakodnevno proizvode u 

odre|enim koli~inama shodno zahtevima poznatih kupaca, tako da nema skladi{tenja 

gotovih proizvoda do pronalaska novog tr`i{ta. 

Nekontrolisano izlivanje i ispu{tanje tehnolo{kih otpadnih voda usled 

neblagovremenog ~i{}enja separatora masti i ulja, mo`e dovesti do smanjenja 

njegove funkcije, izlivanja otpadnih voda ili njenog nekontrolisanog oticanja u 

vodonepropustnu septi~ku jamu bez predhodnog tretmana. Izlivena otpadna voda 

mo`e imati uticaja na okolno zemlji{te. 

Zaposleni u proizvodnji mogu usled nemarnosti ili namerno da prosipaju surutku i nus 

produkte, kao i visoko koncentrovana dezinfekciona sredstva van kanalizacionog 

sistema {to u krajnjem mo`e dovesti do promene kvaliteta otpadnih voda, a samim 

tim i do ugro`avanja flore i faune recepijenta. 

Isticanje (prosipanje) izvesnih koli~ina naftnih derivata iz rezervoara transportnih i 

putni~kih vozila mogu}e je u slu~aju o{te}enja rezervoara za gorivo. U neposrednoj 

okolini mesta prosipanja mogu}e je izvesno zaga|enje zemlji{ta i vode. 

Otpadni gasovi se ne javljaju iz tehnolo{kog procesa prerade mleka, ve} neznatna 

koli~ina mirisa u radnom prostoru koje ne}e imati negativan uticaj na `ivotnu sredinu. 

Prilikom tehnolo{kog procesa prerade mleka javljaju se otpadni materijali koji nastaju 

usled nezadovoljavaju}eg kvaliteta mleka i prera|evine od mleka. Svi ovi otpadni 

materijali se sakupljaju u posebnim posudama i svakodnevno odvoze van lokacije od 

strane tre}ih lica, jer se koriste kao sto~na hrana. 
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         Kao ~vrst otpad mo`e se javiti : 

- o{te}ena papirna i plasti~na ambala`a i Al-folij, 

- kancelarijski otpadni materijal, 

- dotrajale gaze iz tehnolo{kog procesa (sirila) i 

- dotrajale krpe koje su kori{}ene za odr`avanje higijene. 

Otpadna papirna i plasti~na ambala`a koja nastaje pri pakovanju gotovih proizvoda, 

javlja se pri testiranju ma{ina za pakovanje, nepravilnog pakovanja i sl.  

Otpadni papir, plasti~na ambala`a i Al-folija mo`e se koristiti kao sekundarna sirovina 

i kao takva se prodaje institucijama koje se bave njihovom preradom (recikla`om). 

Svi ostali otpadni materijali se sakupljaju u posebnim kantama i prazne u kontejner 

postavljen na odre|enom mestu, koji se po potrebi prazni od strane komunalnog 

preduze}a iz Kikinde. 

Buka u kompleksu je parametar koji mo`e biti pove}an radom: kompresora, motora 

transportnih i putni~kih vozila i vozilima komunalnog preduze}a. 

Buka koja se javlja usled rada kompresora i motora vozila je periodi~na i traje kratko. 

Vibracije, toplota, zra~enja (jonizuju}a i nejoniziju}a) i dr. ne}e uticati na kvalitet 

`ivotne sredine lokaliteta. 

Mogu}i uticaji projekta na kvalitet vazduha mo`e se sagledati u toku redovnog rada i 

za slu~aj udesa. Kvalitet vazduha mo`e biti ugro`en emisijom izduvnih gasova iz 

motora (automobila, transportnih vozila za prevoz sirovine i gotovih proizvoda). 

Kao kriti~nu fazu u kojoj je mogu} udes treba izdvojiti mogu}nost iscurenja 

rashladnog sredstva-freona iz rashladnog sistema komora za hla|enje i ~uvanje 

gotovih proizvoda. 
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Mogu}i zna~ajni uticaji na kvalitet zemlji{ta i voda tokom redovnog rada projekta 

prvenstveno le`I kod ispu{tanja nus produkata proizvodnje zajedno sa tehnolo{kim 

otpadnim vodama bez predhodnog tretmana. Tako|e i iz rezervoara transportnih 

vozila i putni~kih automobila, pojavi zauljanih otpadnih voda, razno{enje ~vrstog 

otpada i dr. 

    Teorijski mogu}e udesne situacije su: 

- iscurenje mleka iz rezervoara autocisterni, 

- prelivanje sadr`aja iz {ahte za sakupljanje masti i ulja, 

- nekontrolisanog isticanja goriva iz rezervoara vozila i  

- po`ari. 

Mogu}ih zna~ajnih uticaja buke na `ivotnu sredinu nema. 

Tokom redovnog rada projekta ne o~ekuje se toplotno i drugo (jonizuju}e i 

nejonizuju}e) zra~enje, kao ni vibracije od rada opreme i oru|a, pa se ne o~ekuje 

njihov negativni uticaj na `ivotnu sredinu. 

U toku redovnog rada objekta nema uticaja na stanovnike Mokrina koji `ive u 

stambenim objektima u okolini lokacije. Poreme}aj kvaliteta `ivotne sredine zaposlenih 

ogleda se samo tokom kretanja vozila manipulativnim prostorom u vidu pove}anja: 

emisije pra{ine, pove}anja nivoa buke i emisije izduvnih gasova usled rada motora 

vozila. 

Mogu}ih zna~ajnih uticaja projekta tokom redovnog rada na meterolo{ke parametre i 

klimatske karakteristike nema. 

Uticaj projekta na meterolo{ke parametre i klimatske karakteristike mo`e se sagledati 

u slu~aju udesa iscurenja rashladnog sredstva-freona. 

Redovnim radom objekta ne uti~e se na floru i faunu predmetne lokacije. 

Radom objekta ne mo`e do}i do uticaja na nastanjenost, pove}anje ili smanjenje 

koncentracije i migracije stanovni{tva ovog dela Mokrina, jer se ve}a koncentracija  

stambenih objekata nalazi dalje od predmetne lokacije. 
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Uticaj projekta na povr{ine ose}a se samo za vreme kretanja transportnih vozila 

(zbog pove}anog nivoa buke i emisije izduvnih gasova). Da bi se ubla`ili ovi uticaji, 

oformljen je zeleni pojas prema stambenom objektu u susedstvu. 

Mogu}i zna~ajni uticaji na komunalnu infrastrukturu nema. 

U neposrednoj blizini projekta nema prirodnih dobara posebnih vrednosti i nepokretnih 

kulturnih dobara koji bi mogli biti izlo`eni uticaju projekta. 

Nema zna~ajnih uticaja projekta na pejza`ne karakteristike podru`ja. 

Uticaj tretiranog objekta u akcidentnim situacijama ogleda se u : 

- prosipanju mleka iz transportnih vozila, 

- kvarljivosti mleka i mle`nih prera|evina, 

- nekontrolisanog izlivanja tehnolo{kih otpadnih voda, 

- nastanku po`ara u objektima na lokaciji, 

- izlasku freona iz rashladnog sistema. 

 

Navedeni akcidenti mogu imati uticaja na vazduh, vode i okolno zemlji{te. 

U Studiji su prikazane: 

               1.    mere predvi|ene zakonom i drugim propisima, normativima i 

standardima, 

               2.   mere koje }e se preduzeti u slu`aju udesa, 

               -   planovi i druga tehni~ka re{enja za{tite `ivotne sredine i  

               -    druge mere koje mogu uticati na spre~avanje ili smanjenje {tetnih 

uticaja na `ivotnu sredinu. 
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6.0    OPIS MERA PREDVI\ENIH U CILJU SPRE^AVANJA, SMANJENJA I, GDE 

JE TO MOGU]E, OTKLANJANJE SVAKOG ZNA^AJNIJEG [TETNOG UTICAJA NA 

@IVOTNU SREDINU 

Nakon pregleda tehni~ke dokumentacije i izvr{ene analize predvi|enih aktivnosti 

tokom rada objekta, mo`e se konstatovati da su projektnom dokumentacijom 

predvi|ene odre|ene mere za za{titu `ivotne sredine, ali da iste nisu dovoljne u 

pogledu otklanjanja i smanjenja {tetnih uticaja na `ivotnu sredinu. 

Mere predvi|ene zakonom i drugim propisima, normativima i standardima 

- Nosioc projekta je izradio projektnu dokumentaciju po kojoj je 

izgra|en objekat.      

- Za izra|enu projektnu dokumentaciju Nosioc projekta poseduje 

slede}a akta, re{enja i saglasnosti nadle`nih institucija :  

    «  Kopiju plana izdatu od strane Slu`be za katastar nepokretnosti, Republi~kog 

geodetskog zavoda Republike Srbije, izdatu pod brojem 953-1/08-720 od 30. 12. 

2008  

   «  Broj posedovnog lista je 5025 

   «   Potvrda JKP « 6. Oktobar », br. 01-6/206  

   «   Re{enje o potrebi izrade Studije o proceni utcaja zate~enog stanja projekta na 

`ivotnu sredinu, izdato od strane Odeljenja za op{tu upravu, urbanizam i stambeno-

komunalne delatnosti, pod brojem III 07501 123/2012 
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    «   Re{enje  o saglasnosti na « Detaljnu analizu uticaja mini mlekare « Mokrin 

mlek » na `ivotnu sredinu » sa lokacijo na k.p. br. 1349/1 k.o. Mokrin 

  Broj re{enja je 119-501-00712/2003-03 izdato 04.08.2003.  

    «   Ugovor o sakupljanju, preradi i uni{tavanju sporednih proizvoda `ivotinjskog 

porekla, zaklju~en 12.042011.god. sa AIK « Ba~ka Topola »a.d., br. 01-496 

     « Ugovor usluzi crpljenja septi~kih jama sa JKP « 6.oktobar » Kikinda, br. 06-

409/1, od 14.05.2013 

     «  Re{enje unutra{njih poslova Republike Srbije, Sektor za vanredne situacije. 

Daje saglasnost za postavljanje gasne i gromobranske instalacije. Odsk za 

preventivnu za{titu 07/17, Broj re{enja je 217-3-85/11 od 26.05.2011.godine 

    « Re{enje o ispunjenju veterinarsko-sanitarnim uslovima, izdato od Ministarstva 

poljoprivrede, vodoprivrede i {umarstva, Uprava za veterinu, pod brojem 323-07-

07318/2011-05, od 19.03.2012.godine 

 

Mere u toku redovnog rada 

- Sanitarne i tehnolo{ke otpadne vode odvode se kanalizacionim cevima u 

vodonepropustne septi~ke jame, uz predhodni tretman tehnolo{kih otpadnih voda. 

- Atmosferske vode sa krova odvode se po okolnom terenu. 

- Na prozorima poslovnog objekta predvi|ena je mre`a kao za{tita od ulaska 

insekata, ptica i glodara. 

- Tehnolo{kim projektom je predvi|eno pranje i dezinfekcija pribora, opreme, 

transportnih vozila-cisterni za mleko, podova i zidova radnih prostorija sredstvima na 

bazi aktivnog kiseonika koja ne zaga|uju `ivotnu sredinu jer se u prirodi razla`u na 

sir}etnu kiselinu, vodu i kiseonik. 

- U cilju otklanjanja ili smanjenja {tetnih uticaja na `ivotnu sredinu predvideti i 

slede}e : 
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- Na lokaciji je shodno Zakonu o vodama (Sl. gl. br. 46/91) pribaviti vodoprivrednu 

saglasnost i dozvolu od strane Republi~ke direkcije za vode nadle`nog Ministarstva 

poljoprivrede, {umarstva i vodoprivrede i u skladu sa njom vr{iti redovno ispitivanje- 

kvaliteta otpadnih voda. Ispitivanjem utvrditi da li su rezultati izvr{enih analiza u 

granicama maksimalno dopu{tenih koncentracija (MDK) pokazatelja kvaliteta otpadnih 

voda koje se mogu upu{tati u vodonepropustnu septi~ku jamu. 

- Ukoliko se ispitivanjem kvaliteta otpadnih voda poka`e da pokazatelj kvaliteta 

otpadnih voda nisu u granicama maksimalno dopu{tenih koncentracija, te vode treba 

upu}ivati u sistem za pre~i{}avanje otpadnih voda, koji postoji u Kikindi, u kome se 

tretiraju sve otpadne vode sa ovog podru~ja.  

-  Redovno se  vr{i osposobljavanje radnika iz oblasti za{tite od po`ara, 

-  Vr{i se redovna kontrola kvaliteta otpadnih voda shodno zakonskim propisima, 

Mere koje }e se preduzeti u slu~aju udesa  

-  Blagovremena intervencija prisutnih zaposlenih u slu~aju po`ara u po~etnoj fazi, 

-  Blagovremeno reagovanje u slu~aju izbijanja po`ara i spre~avanje eventualno 

{irenje po`ara adekvatnom za{titom od po`ara (mobilna oprema, ru~ni aparati), 

- Blagovremeno reagovanje u slu~aju prosipanja naftnih derivata po manipulativnom 

prostoru. 

- Pra}enje koli~ine freona u rashladnim sistemima komora i blagovremena intervencija 

u slu~aju ispu{tanja. 

-  Redovno ~i{}enje separatora od nakuplenih masti i ulja koje su prisutne u 

tehnolo{kim otpadnim vodama. 

U cilju otklanjanja ili smanjenja {tetnih uticaja na `ivotnu sredinu uraditi slede}e : 

    -  u slu`aju po`ara pozvati vatrogasnu jedinicu, 

    - u slu~aju prosipanja ve}ih koli~ina naftnih derivata izvr{iti sanaciju polutanata i 

to upotrbom adekvatnog absorbenta uzimaju}i u obzir iskustva u svetu, 

 78



    -  u slu~aju ispu{tanja freona iz rashladnih sistema komora, odmah pozvati 

ovla{}eni servis, 

    -  u slu~aju pove}anih koncentracija pokazatelja kvaliteta otpadnih voda od 

maksimalno dopu{tenih koncentracija, otpadne vode tretirati kroz sistem za 

pre~i{}avanje otpadnih voda. 

      - u sistem kanalizacije ne prosipati nus produkte prerade mleka i 

koncentrovana dezinfekciona sredstva, 

      -  sakupljene masti, ulja iz separatora, surutku i druge nus proizvode, ~uvati u 

zatvorenim metalnim ili plasti~nim posudama na posebnom za{ti}eno prostoru, 

      -  sakupljenu surutku i nus proizvode ~uvati u zatvorenim posudama na mestu 

za{ti}enim od `ivotinja (pasa lutalica, glodara, ptica), i istu svakodnevno odvoziti sa 

lokacije zbog mogu}e pojave neprijatnog mirisa, naro~ito u periodu povi{enih spoljnih 

temperatura. 

Planovi i druga tehni~ka re{enja za{tite `ivotne sredine 

    Na lokaciji su planitane slede}e aktivnosti u cilju za{tite `ivotne sredine : 

       -  sanaciju mesta ugro`enog eventualno iscurelim naftnim derivatima, 

       -  redovan pregled i kontrola instalacija rashladnog fluida, 

       -  upotreba sredstva za pranje i dezinfekciju koja svojim sastavom i 

koncentracijama ne uti~u na kvalitet otpadnih voda, 

       -  kori{}enje elektri~ne energije kao energenta za zagrevanje objekta u 

zimskim mesecima, 

        -  proizvodnja isklju~ivo za poznatog kupca u koli~inama prema porud`enici, 

tako da nema lagerovanja tj. ~uvanja proizvoda do pronalaska tr`i{ta, ~ime je 

izbegnuta kvarljivost robe i povra}aj iste sa tr`i{ta zbog isteka roka trajanja. 

 

 

 

 79



Druge mere koje mogu uticati na spre~avanje ili smanjenje {tetnih uticaja na `ivotnu 

sredinu 

      -  Odlaganje komunalnog otpada u posebnim kantama. 

      -  Odlaganje ~vrstog otpada iz procesa proizvodnje (PVC i AL folije) u 

posebnim obele`enim kanatama i prodaja istih institucijama koje se bave 

sakupljanjem sekundarnih sirovina. 

      -  Odvo`enje ~vrstog komunalnog otpada od strane ovla{}ene organizacije na 

deponiju. 

      -  Popravka transportnih vozila van kruga kompleksa. 

      -  Redovno ~i{}enje i pranje manipulativnog prostora od natalo`ene pra{ine 

kako ista prilikom kretanja transportnih vozila ne bi ugrozila higijensku ispravnost 

mleka i  mle~nih proizvoda. 

      -  Smanjenje potro{nje vode za pi}e, naro~ito u delu procesa proizvodnje gde 

se ona koristi kao tehni~ka (rashladna) voda jer ista nije zaga|ena cirkulacijom u 

zatvorenom sistemu, povremenim dopunjavanjem sistema smanjuje se potro{nja vode, 

a smim tim i koli~ine otpadnih tehnolo{kih voda. 

      -  Smanjenje potro{nje vode kroz razna sonda`na istra`ivanja podzemnih voda 

na lokaciji za tehni~ku vodu u cilju u{tede pitke vode.    

-. 

 

 

 

 

 

 

 

 80



 

 

6.0  PROGRAM PRA]ENJA UTICAJA NA `IVOTNU SREDINU 

Tokom procesa prijema i prerade mleka vr{i se stalna kontrola kvaliteta mleka i 

mle~nih proizvoda. 

Kako ovakvi objekti tehnolo{kim otpadnim vodama mogu uticati i naru{iti kvalitet 

recepijenta, potrebno je shodno zakonskim propisima vr{iti redovnu kontrolu kvaliteta 

otpadnih voda, {to se i ~ini.  

Vr{i se redovno ~i{}enje separatora masti. 

Redovno se kontroli{e instalacija rashladnog fluida u komorama kako bi se na vreme 

intervenisalo u slu~aju ispu{tanja freona iz rashladnog sistema. Kontrolom 

temperature vazduha u komorama utvr|uje se stanje instalacija, tj. dolazi se do 

saznanja da li su iste ispravne ili je do{lo do o{te}enja. 
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8.0 PODACI O TEHNI^KIM NEDOSTACIMA ILI NEPOSTOJANJU ODGOVARAJU]IH  

STRU^NIH ZNANJA I VE[TINA ILI NEMOGU]NOSTI DA SE PRIBAVE 

ODGOVARAJU]I PODACI 

Obra|iva~ima Studije su za izradu Studije dati svi podaci koje Nosioc projekta 

poseduje. Nosioc projekta ne poseduje vodoprivrednu saglasnost i isti se od strane 

obra|iva~a Studije identifikovani kao tehni~ki nedostatak jer ne postoje saznanja o 

na~inu pre~i{}avanja tehnolo{kih otpadnih voda. 

 

 9.0     ZAKLJU^AK 

 

    Analiziraju}I sve parametre koji uti~u na kvalitet `ivotne sredine radom poslovnog 

objekta za preradu mleka na lokaciji k.p. br. 1351 KO Mokrin, a imaju}i u vidu 

kapacitet, lokaciju, namenu, projektnom dokumentacijom predvi|ene mere za{tite i 

mere koje treba predvideti, mo`e se zaklju~iti da navedeni objekat svojim radom 

ne}e dovesti do bitnijeg pogor{anja uslova `ivotne sredine. 

                    Odgovorni projektant;  Goran Mitrovi}, dipl. Ing. teh 
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